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HCT les presenta el primer hotel cultural tematico
sobre el vino y las denominaciones de origen espanolas.
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Estimado cliente y lector,

Bienvenido al Hotel, el primer hotel tematico en el mundo acerca del vino,
un alimento inherente a nuestra cultura mediterranea y base de un amplio
entramado socio-econdmico de nuestro pais, ademas de una bebida que nos
hara disfrutar de las satisfacciones de los sentidos y nos acercara al

conocimiento de los pueblos y las gentes que lo elaboran.

El hotel, situado en un lugar privilegiado de la capital de Espaiia, cerca de
museos y en plena zona de bares de vinos y tapas, en lo que se conoce como
el barrio de las letras por ser lugar donde vivieron algunos de los mas
insignes escritores espaiioles del siglo de oro y que tantas veces tuvieron al
vino como inspiracion y protagonismo de sus escritos. En él hemos
personalizado las diferentes habitaciones identificandolas con las
Denominaciones de Origen espaiiolas, ofreciendo asi un recorrido por las

caracteristicas vitivinicolas de los vinos espanoles.

Nuestro principal objetivo es hacer su estancia en la capital lo mas grata
posible, personalizada y que no le sea indiferente sino que se sienta como en

su propia casa.

Reiterandole nuestra mas sincera bienvenida y agradeciéndole su
confianza, con la que esperamos seguir contando en el futuro, le deseamos

una feliz estancia.

Hoteles Culturales Tematicos






Denominaciones de Origen de Espaiia

Comunidad Autébnoma / D.O.

pag / habitacion

Andalucia; 6
D.O. CONDADO DE HUELVA 7
D.O. JEREZ Y MANZANILLA 8 103
D.O. MALAGA Y SIERRAS DE MALAGA 9 101
D.O. MONTILLA-MORILES 10 102
Aragén; 12
D.O. CALATAYUD 183 506
D.O. CAMPO DE BORJA 14 507
D.O. CARINENA 15 508
D.O. SOMONTANO 16 509
Cantabria; 18
V.T COSTA DE CANTABRIA 19
Castilla y Leon; 20
D.O. ARLANZA 21
D.O. ARRIBES 22
D.O. BIERZO 23 601
D.O. CIGALES 24 602
D.O. RIBERA DEL DUERO 25 603
D.O. RUEDA 26 604
D.O. TIERRA DE LEON 27
D.O. TIERRA DEL VINO DE ZAMORA 28
D.O. TORO 29 605
Castilla-La Mancha; 30
D.O. ALMANSA 31
D.O. LA MANCHA 32
D.O. MANCHUELA 33
D.O. MENTRIDA 34
D.O. MONDEJAR 35
D.O. RIBERA DEL JUCAR 36
D.O. UCLES 37
D.O. VALDEPENAS 38
Catalufia; 40
D.O. ALELLA 41
D.O. CATALUNA 42
D.O. CONCA DE BARBERA 43
D.O. COSTERS DEL SEGRE 44
D.O. EMPORDA-COSTA BRAVA )

Comunidad Autébnoma / D.O.

pag / habitacion

D.O. MONTSANT 46
D.O. PENEDES y4
D.O. PLA DE BAGES 48
D.O. PRIORATO 49
D.O. TARRAGONA 50
D.O. TERRAALTA 51
Comunidad Valenciana; 52
D.O. ALICANTE 53
D.O. UTIEL REQUENA 54
D.O.VALENCIA 55
Extremadura; 56
D.O. RIBERA DEL GUADIANA 57
[CENIER 58
D.O. MONTERREI 59 501
D.O. RIAS BAIXAS 60 502
D.O. RIBEIRA SACRA 61 503
D.O. RIBEIRO 62 504
D.O. VALDEORRAS 63 505
Islas Baleares; 64
D.O. BINISSALEM-MALLORCA 65 308
D.O. PLA| LEVANT 66 309
Islas Canarias; 68
D.O. ABONA 69
D.O. EL HIERRO 70
D.O. GRAN CANARIA 71
D.O. LA PALMA 72
D.O. LANZAROTE 73
D.O. TACORONTE-ACENTEJO 74
D.O. VALLE DE GUIMAR 75
D.O. VALLE DE LA OROTAVA 76
D.O. YCODEN-DAUTE-ISORA 77
La Rioja; 78
D.O.C. RIOJA 79
Madrid; 80
D.O. VINOS DE MADRID 81
Navarra; 82
D.O. NAVARRA 83
Pais Vasco; ] 84
D.O. CHACOLI DE ALAVA 85
D.O. CHACOLI DE BIZKAIA 86
D.O. CHACOLI DE GUETARIA 87
Principado de Asturias; 88
VINO DE LA TIERRA DE CANGAS 89
Regién de Murcia. 90
D.O. BULLAS 91
D.O. JUMILLA 92
D.O. YECLA 93
D.O. CAVA 95




ANDALUCIA

El vino andaluz ocupa la pagina
mas noble de la viticultura espafola. Surgido en tiempos
casi mitolégicos, bajo el dominio de tartesos, fenicios,
griegos y romanos, su gran aportacion naceria de la
instauracion del sistema de crianza en criaderas y solera,
que daria lugar a toda una gama de vinos generosos unica
en el mundo. Pero no todo son vinos generosos: Existe
también una prometedora industria de vinos tranquilos que
ha dado lugar a distintas indicaciones de Vino de la Tierra
en Malaga, Cadiz, Cordoba, Granada...



ANDALUCIA
Denominacion de Origen

CONDADO DE HUELVA

Comprende 18 municipios ubicados en la llanura del
bajo Guadalquivir. Limita en el norte con la comarca de El Andévalo,
en el sur con el océano, en el este con las provincias de Cadiz y
Sevilla'y en el oeste con la ciudad de Huelva.

La historia vinicola del Condado de Huelva tiene su
origen documentado en el siglo XIV, aunque se sospecha que ya los
tartesos, griegos y romanos comerciaban con sus vinos. La
expansion del vifiedo cultivado fue una constante desde la EEON?"‘I"]'R‘%’%E 'IJIIEuOERI'_‘\*,EA"
Reconquista hasta el siglo XVIII. Aqui se elaboraban manzanillas que Y VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA
vigjaban después al Norte de Europa y vinos tranquilos que 1o
hacian a las colonias americanas a través de la Casa de
Contratacion de Sevilla. Cuando esta cedi6 su papel a Cadiz, en la
segunda mitad del siglo, los vinos de Huelva se desplazaron
también a la provincia gaditana para salir al mar desde sus puertos.

Asi comienza una decadencia que se extenderia, con altibajos
puntuales, hasta la llegada de la plaga de la filoxera a finales del
siglo XIX. La recuperacion se inicia en 1963, cuando se aprueba el yueva
reglamento de la Denominacién de Qrigen, que recibirfa un nuevo @
y definitivo impulso en 2002, Bolullos Par del Condaco
La region disfruta de un clima mediterraneo

matizado por la proximidad del océano Atlantico, con temperaturas
medias anuales de 18°y precipitaciones de 650 mm. Sus suelos
son neutros, moderadamente fértiles.

La superficie de vifiedo abarca 4.500 hectareas. La

Consejo Regulador

DIRECCION: Plaza lldefonso Pinto
s/n. 21710 Bollullos Par del Condado

variedad principal es la blanca Zalema, que ocupa el 86% de la (Huelva)

produccion. Otras blancas autorizadas son Garrido fino, Listan de TELEFONO: 950 410 322
L . - FAX: 959 413 859

Huelva, Moscatel de Alejandria, Palomino fino y Pedro Ximénez. Las e-mail: or@condadodehushva.es

tintas son todas experimentales. WEB: www.condadodehuelva.es
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Denominacion de Origen

ANDALUCIA

JEREZ-XERES-SHERRY Y MANZANILLA DE SANLUCAR

La zona de produccidn abarca los nueve municipios
que conforman el llamado Marco de Jerez, al oeste de la provincia
de Céadiz.

El origen de los vinos elaborados en el Marco de Jerez
se remonta a tiempos de los fenicios, aunque fueron los romanos
los primeros en reconocer su calidad. Promovidos como vinos de
misa para las colonias americanas en tiempos de la conquista,
fueron los piratas ingleses los encargados de popularizarlos en
Europa. Su venta en Londres de los cargamentos que capturaban
en el mar a las flotas espariolas explica la demanda creada y la
legada de comerciantes y capitales internacionales a Jerez a partir
del siglo XVI para fundar bodegas. Es en el XIX cuando se produce
el gran salto de calidad al establecerse como norma el
embotellado en origen. En 1933, la de Jerez sera la primera
denominacién de origen espaniola. Los diferentes tipos de vino de
Jerez se distinguen por el modo en que son criados: Los finos y
manzanillas atraviesan una crianza biolégica bajo el llamado “velo
de flor”. Los olorosos, palos cortados y dulces, una crianza fisico
quimica; los amontillados combinan ambas técnicas. Aungue todo
vino de Jerez envejece un minimo de tres afos, existen dos
tipologias especiales: VOS (Very Old Sherry) de veinte afios, y los
VORS (Very Old Rare Sherry), de 30.

El clima es mediterraneo con fuerte influencia
atlantica, con una pluviometria de 620 mm, una humedad del 70%
y una insolacion de méas de 3.000 horas al ano.
Predomina el vifiedo de Palomino fino, con
porcentajes menores de moscatel y pedro ximénez destinados a
vinos dulces.

JERE
P
e
T
i

ANZANILLA

SHII XN

DENOMINACIONES
® DE ORIGEN =

CADIZ
Jerez de la Frontera

Consejo Regulador

DIRECCION: Avda. Alvaro Domecq 2
11402 Jerez de la Frontera (Cadiz)
TELEFONO: 956 332 050

FAX: 956 338 908

e-mail: vinjerez@sherry.org

WEB: www.sherry.org

HOTEL EL PRADO | 8




ANDALUCIA

Denominacion de Origen

MALAGA Y SIERRAS DE MALAGA

Existen seis zonas de produccion: Norte, en la
altiplanicie que rodea al municipio de Antequera; Montes, en la
cadena de montafias que bordea Méalaga; la Axarquia, al este de la
capital; la Serrania, en el entorno de Ronda, donde se ubica Serrania
de Ronda, dedicada a vinos tranquilos; y Costa Occidental, en la
frontera con Cadiz.

El inicio de la elaboracion de vinos en la actual provincia
de Mélaga se lo debemos a los griegos. Ellos fueron los primeros en
comercializar unos vinos histéricamente dulces que con la llegada de
Roma alcanzaron un prestigio que los harfa mundialmente
conocidos. Altamente valorados en toda Europa hasta el siglo XIX,
los vinos de esta denominacién de origen dividida en cinco subzonas
comenzaron su decadencia con la llegada de la filoxera, siendo sus
vinedos los primeros donde se localizd la plaga en Espafa. En los
ultimos anos, la zona ha experimentado una renovacion total, que ha
pasado por la reinvencion de aquellos vinos dulces naturales de
Moscatel y Pedro Ximénez que la hicieron célebre y por la creacion
de una segunda denominacion de origen, la de Sierras de Mélaga,
que se integra en la antigua acogiendo a los vinos tranquilos de la
Serrania de Ronda. Estos vinos, tintos, rosados y blancos modernos,
experimentan a su vez un notable proceso de consolidacion.

Terrenos calizos y mas de 600 metros de altitud
en la zona Norte; clima muy lluvioso y suelos de pizarra en Montes;
clima mediterraneo y suelo también pizarroso en la Axarquia; suelos
arenosos Y alta pluviometria en la Serrania y suelos de albariza en la
Costa Occidental.

Moscatel de Alejandria, Moscatel morisco, Pedro
ximénez, Chardonnay, Macabeo, Sauvignon blanc, Doradilla y Lairén,
en blancas; Cabernet sauvignon, Tempranillo, Merlot, Syrah,
Garnacha, Cabernet franc y Pinot noir, en tintas.

HOTEL EL PRADO

MALAQ‘AT SJ.ERRMQ%\Y PA
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MALAGA

Consejo Regulador

DIRECCION: Plaza de los Vifieros 1.
29008 Mélaga.

TELEFONO: 952 227 990

FAX: 952 227 990

e-mail: info@vinomalaga.com
WEB: www.vinomalaga.com



Denominacion de Origen

MONTILLA MORILES

La zona de produccion se extiende al sur de la
provincia de Cordoba y abarca cerca de 1.000 hectéreas en un
total de dieciocho localidades.

La tradicion vitivinicola en Montilla Moriles se remonta
al siglo VIl a.C, aunque seria Roma la encargada de poner en valor
sus vinos. El periodo de dominacion islamica pasé por esta zona
sin alterar en exceso su ecosistema, dada la aficion musulmana
por las pasas de la region. Con la Reconquista y durante el reinado
de los Austria se extendio la fama de los vinos de la region por
toda Espafia. En el siglo XVIII, se implanta el sistema tradicional de
criaderas y solera. El reglamento del Consejo Regulador se
aprueba en 1945 vy se ratifica cuatro décadas después, en 1985.
Desde entonces, Montilla Moriles ha continuado su tradicion
elaboradora de vinos finos y generosos, aunque con ciertas
particularidades con respecto a Jerez, como su especializacion en
los dulces de la variedad Pedro Ximénez -los que mas fama le
aportan actualmente- y la elaboracion de vinos blancos sencillos,
neutros, con una crianza minima de un afo, para abastecer la
demanda de su mercado local.

Su relieve es suave y ondulado. Va de los 300 a
los 600 metros y se distinguen dos zonas principales: las més altas,
con suelos de albariza y margas, donde se localiza el vifiedo de
mayor calidad; y las mas bajas, con suelos de marga y arena
recubiertos de arcilla, los mas generalizados. El clima es continental,
Muy Seco y caluroso en verano, muy frio en su corto invierno, con
una insolacion de 2.800 horas al afio y una media de 550 mm.

La variedad Pedro Ximénez ocupa un 90% del
vifedo y se emplea tanto para la elaboracion de vinos secos como
dulces. Otras son: Layrén, Torrontés, Baladi y Moscatel.

HOTEL EL PRADO

ANDALUCIA

MONTILLA-MORILES

@ CORDOBA
Montilla

Consejo Regulador

DIRECCION: C/ Rita Pérez, s/n.
14550 Montilla (Cérdoba)
TELEFONO: 957 652 110

FAX: 957 652 407

e-mail: consejo.montillamoriles
@juntadeandalucia.es

WEB: www.montilla-moriles.org
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ARAGON

Aragoén ha visto renacer en las
ultimas décadas su prestigio como zona elaboradora de
vinos de calidad gracias a las abundantes inversiones
recibidas en nuevas bodegas y a la acertada vision de sus
denominaciones de origen, que han sabido orientarse hacia
los mercados internacionales ofreciendo diferentes perfiles:
desde los vinos de variedades internacionales
perfectamente adaptadas a sus terrenos a la puesta en
valor de variedades autdctonas como la garnacha, que
encuentran en Aragon algunos de sus mejores terrufios en
el conjunto de la peninsula ibérica.



Denominacion de Origen

CALATAYUD

Situada al suroeste de la provincia de Zaragoza, la
zona es atravesada por los macizos montanosos que descienden del
Moncayo hacia el Ebro, rio al que afluyen en tierras de Calatayud el
Jalén y el Jiloca, entre otros.

Radicada en los dominios de la antigua Bilbilis romana,
la historia del vino de Calatayud se remonta al siglo Il a.C. La
dominacién musulmana supondria un largo paréntesis a aquella
etapa fundacional latina y no serfa hasta el siglo XlI, con la llegada de
los monijes cistercienses, cuando volviesen a plantarse vifiedos en la
region. El esplendor llegd a la zona cuando la plaga de la filoxera
arraso el vinedo francés. En aquella etapa, gracias a sus buenas
comunicaciones por tren con la frontera, la region llegé a tener
plantadas 44.000 hectéreas de vifiedo, que poco después la propia
filoxera destruiria. A mediados del siglo XX, sus viticultores se uniran
en cooperativas que revitalizaran la industria del vino local. Su trabajo
supondra el primer paso en una evolucion que culminaria con el
reconocimiento de la denominacion de origen en 1990. Es entonces
cuando llega realmente la modermnidad al vino de Calatayud, una
modernidad gue acentuaria la busqueda de calidad con la nueva
normativa de la D.O. aprobada en 2009.

Los vifiedos se encuentran sobre suelos
pedregosos de pizarra y caliza muy pobres y permeables. El clima es
continental, con grandes diferencias entre el dia y la noche y
precipitaciones muy escasas, de 336 I/mm.

En blancas, Macabeo, Malvasia, Chardonnay,
Garnacha blanca, Gewdrztraminer y Sauvignon blanc; en tintas, la
gran estrella de la zona son sus garnachas, con edades medias
muchas veces superiores a los cincuenta anos, aunque también hay
Tempranillo, Mazuelo, Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah, Monastrell
y Bobal.

HOTEL EL PRADO

ARAGON

CALATAYUD

DENOMINACION DE ORIGEN

ZARAGOZA
L

Calatayud

Consejo Regulador

DIRECCION: Ctra. De Valencia, 8
50300 Calatayud (Zaragoza)
TELEFONO: 976 884 260

FAX: 976 885 912

e-mail:
administracion@docalatayud.com
WEB: www.docalatayud.com
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ARAGON
Denominacion de Origen

CAMPO DE BORJA

Campo de Borja se encuentra en el extremo occidental
de la provincia de Zaragoza, en el punto de transicion del Sistema
Ibérico y el valle del Ebro, a la sombra del majestuoso Moncayo que
vigila desde su altura las 16 localidades amparadas por la (/ ,/';,fl\}\_
Denominacion de origen.

La tradicion vinicola de Campo de Borjanace conlos ~ CAMPODEBORJA
romanos, responsables de las primeras plantaciones de vifiedo en PENOMINAAION bE GG
unas tierras que muchos siglos después cultivarian los monjes del
Monasterio de Veruela. La elaboracion de vinos que ellos iniciaron en
la Edad Media se mantuvo después como una constante histérica
generalmente vinculada al abastecimiento y el consumo familiar, por
lo que aun hoy es posible contemplar las bodegas artesanales que
permanecen en pie en muchos pueblos, testigos de un tiempo que
empezaria a cambiar en 1980. A ese afo se remonta la aprobacién
del reglamento de la Denominacion de Origen que permitio a Campo
de Borja dar el salto a la modernidad. Desde entonces, gracias Ainzén
fundamentalmente a esas maravillosas garnachas que se cultivan en ZARAGOZA
las zonas mas altas y aridas de la denominacion, ha venido
transformandose en una region tan dinamica y bien orientada hacia
los mercados como paradojicamente “joven” tras tantos siglos de
andadura vitivinicola.

El paisaje lo forma una cadena de altiplanicies de
suelos pardo-calizos, sueltos y poco fértiles, que se transforman en
arcillo-ferrosos y pedregosos en las praderas préximas al Moncayo. DIREGGION: G/ Subida de Sen

Andrés, 6. 50570 Ainzén. (Zaragoza)

El clima es continental, con influencia atlantica en invierno y TELEFONO: 976 852 122
mediterranea en verano. La pluviometria anual es de 350 mm. FAX: 976 868 806

) L , e-mail: vinos@docampodeborja.com

Del mismo modo que el paisaje lo domina el Moncayo, | weg: www docampodeboria.com

la garnacha reina en tres cuartas partes del vifiedo. Otras variedades
tintas cultivadas son: Cabernet sauvignon, Tempranillo y Carifiena.
En cuanto a las blancas, encontramos Macabeo y Moscatel.

Consejo Regulador

HOTEL EL PRADO | 14




Denominacion de Origen

CARINENA

Ubicada al sudeste de la provincia de Zaragoza, abarca
15.000 hectareas de vifiedo en 14 municipios situados entre 10s rios
Huerva y Jalon, en el valle del Ebro.

Las primeras referencias vinicas en la historia de Carifiena
proceden de la fundacion, por parte de los romanos, de la ciudad de
Carae, en el mismo lugar donde los celtiberos habian iniciado la
plantacion de sus primeras vides de la mano de los fenicios. Su
antiguo prestigio quedd documentado en textos relativos al reinado de
Fernando | de Aragon y Felipe Il. Tanta era su fama que Carifiena vio
aprobado en 1696 su primer Estatuto de la vid. En el siglo XIX, cuando
la filoxera arraso el vifiedo francés, muchos elaboradores galos viajaron
a Carifiena para comprar vinos con los que abastecer su mercado.
Aquello supuso un regalo envenenado. El vino de calidad dejo paso a
los graneles. Tras el éxito comercial momentaneo se inicio la
decadencia, pese a que en los primeros anos del siglo XX la region fue
una de las primeras en Espania en contar con una estacion enoldgica
propia. Habria que esperar hasta 1960 para que se constituyese el
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen, pero no serfa hasta
después de los cambios en el reglamento introducidos en 2000
cuando Carifiena comenzase a mirar frente a frente a su futuro.

Clima continental con veranos calurosos e
inviernos frios, con una pluviometria de 350 mm, 2.800 horas de
insolacion anuales y gran influencia del viento del Cierzo. El suelo,
entre los 400 y los 800 metros de altitud, es ondulado, pardo-calizo,
pedregoso y pobre.

Entre las variedades tintas predomina la Garnacha,
aungue encontramos también Monastrell, Tempranillo, Cabernet
sauvignon y otras internacionales; en blancas: Macabeo, Parellada y
Garnacha blanca dominan el panorama.

HOTEL EL PRADO
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CARINENA

DENOMINACION DE ORIGEN

ZARAGOZA
L

Carifiena

Consejo Regulador

DIRECCION: Camino de La Platera, 7.
50400 Carifiena (Zaragoza)
TELEFONO: 976 793 031

FAX: 976 621 107

e-mail:
consejoregulador@docarinena.com
WEB: www.docarinena.com
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ARAGON
Denominacion de Origen

SOMONTANO

Situada en el centro de la provincia de Huesca, el area
de produccion comprende 43 municipios ubicados en el Somontano
de Barbastro, a los pies de los Pirineos, entre los 350 y los 650
metros de altItUd consejo regulador de la denominacién de origen

La del Somontano ha sido una zona de produccion SO M¢\ON TANO
vinicola prestigiosa desde el comienzo de su historia, en tiempos 4
anteriores a la llegada de los romanos. Los monjes medievales
asentarfan la cultura vitivinicola en la region para el futuro. Duena de
una privilegiada situacion geogréafica, la zona vivié su primer gran
momento de expansion, como tantas otras, a finales del siglo XIX, con
la llegada de los negociantes franceses que buscaban paliar su
carencia de vinos provocada por la filoxera. El movimiento
cooperativista, iniciado a mediados del siglo XX, supondria el germen
de una denominacién de origen que se constituyd en 1984. A partir
de entonces, y sobre todo en la Ultima década del siglo XX, el

HUESCA
crecimiento del Somontano como zona elaboradora de vinos de o
calidad ha sido imparable. Grandes inversiones, endlogos S

prestigiosos, una vision acertada de la evolucion de los mercados...
Todo ha favorecido a una comarca que pese a ello tiene pendiente
todavia dar algunos pasos mas para consolidarse como la gran zona
de prestigio que merece Ser.

El clima es continental, aunque la proteccion de
los Pirineos suaviza sus extremos. Ello no evita que las diferencias
entre el invierno y el verano, con grandes saltos en otofio y primavera,

Consejo Regulador

DIRECCION: Avda. de la Merced, 64.
22300 Barbastro (Huesca)

ofrezca veranos muy calurosos e inviernos muy frios. Las TELEFONO: 974 313 031
precipitaciones rondan los 500 mm, méas escasas al sur y al este. FAX: 974 315132
e-mail:

Dispone de un amplisimo catélogo varietal autdctono y | ¢ ontano@dosomontano.com
foraneo. En tintas destacan Moristel, Garnacha, Tempranillo, Parraleta'y | WEB: www.dosomontano.com
la préctica totalidad de las internacionales francesas; en blancas,
Macabeo, Garnacha blanca, Alcanon, Chardonnay y Gewdirztraminer.
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CANTABRIA

Cantabria ha redescubierto una
condicion de tierra elaboradora de vinos que, aunque con
raices historicas, habia desaparecido practicamente de
nuestro imaginario vinicola. Sus vinos se enmarcan en dos
indicaciones geograficas: Vino de la Tierra de Liébana y
Vino de la Tierra de Costa de Cantabria. En ambas se
cultiva una cantidad creciente de variedades de uva que
encuentran su mercado entre los consumidores locales,
aunqgue su proyeccion y calidad aumentan gracias al
empeno de las bodegas implicadas en este resurgimiento y
también, posiblemente, al cambio climatico.




CANTABRIA
Vinos de la Tierra

LIEBANA y COSTA DE CANTABRIA

UBICACION: El rea de produccion de los V.T. Costa de Cantabria
esta constituida por los terrenos comprendidos entre la costa y las
montafias hasta la cota de 600 metros, con excepcion de los
municipios que comprenden el &rea geogréfica del V.T. de Liébana.
Esta, a su vez, esta delimitada por los términos municipales de:
Potes, Pesagliero, Cabezon de Liébana, Camalerio, Cillorigo de
Liebana y Vega de Liébana, entre los Picos de Europa, la Sierra de
Peria Labra y la Sierra de Pefia Sagra.

HISTORIA: Las dos indicaciones geograficas cantabras nacen en el
siglo XXI. En el caso de la lebaniega, su origen se remonta al afo
2.000, cuando cinco socios decidieron iniciar la plantacion de cepas
que con el tiempo ha dado lugar a los vifiedos de la Compariia
Lebaniega de Vinos y Licores, primera de las dos bodegas existentes
en la actualidad. Para ello contaron con la ayuda de la Consejeria de
Agricultura, interesada en recuperar una tradicion vitivinicola nacida
en el siglo XVl y préacticamente extinguida en el XIX. En el caso de Muriedas

los Vinos de la Tierra Costa de Cantabria el reconocimiento es

posterior, se remonta a 2005, aunque son ya siete las bodegas que

elaboran sus vinos en sus terrenos, comprendidos entre la costa y

los valles interiores.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es atlantico, moderado por la proteccion

de las montarias, que generan un microclima que en el caso de

Liebana llega a considerarse mediterraneo. Las lluvias son

abundantes, las temperaturas medias templadas. BLZZZCA'A(:';O?'Z‘;;%S ;‘Zf:ja‘:e‘
VARIEDADES: Las variedades autorizadas en los V.T. Costa de TELEFONO: 942 269 855
Cantabria son las blancas Albarifio, Chardonnay, Godello, Hondarribi | FAX: 94226 98 56

zuri, Riesling y Gewdrtztraminer, asi como la tinta Hondarribi belza. 3\;:::i\l/\:/v(j\(ljv(.jf;(tjszz;eccznr:tabria.com
En los V.T. de Liébana, las blancas empleadas son: Palomino,

Godello, Chardonnay y Gewdirtztraminer, mientras que entre las tintas
predomina la mencia.

Consejo Regulador
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CASTILLA'Y LEON

Las zonas vinicolas
castellanoleonesas siguen el curso del Duero y sus
afluentes desde la meseta hasta la frontera con Portugal. El
rio deja a su paso muchas de las regiones mas prestigiosas
del vino espanol. Esta es una tierra rica y generosa, dura y
austera, adjetivos que parecen oponerse, pero que cobran
sentido en los vinos de sus nueve denominaciones de
origen y en los inscritos en otras indicaciones geogréficas
de calidad como Valles de Benavente, Sierra de
Salamanca, o Vino de la Tierra de Castilla y Ledn.



CASTILLA Y LEON

Denominacion de Origen

ARLANZA

UBICACION: La denominacién de origen cuenta con cerca de 500
hectareas de vifiedo inscritas. Estas se reparten entre 54 localidades s
de la provincia de Burgos y 13 palentinas, todas ellas encuadradas “LEF A
en los valles medio y bajo del Arlanza y sus rios tributarios.

HISTORIA: Situada entre la zona central de la provincia de Burgos y m
el sudeste de la vecina Palencia, la de Arlanza es una denominacion o A oL
de origen joven, aungue con una dilatada historia de elaboracién de
vinos cuyas raices se anclan en el siglo VII. En aquella época fueron
los monjes los encargados de cultivar vifiedos en localidades como
Carazo o Quintanilla de Agua. Los siglos posteriores, sin embargo,
no tratarfan demasiado bien a la viticultura de la zona. La llegada de
la filoxera, en los albores del siglo XX, arrasé la vifa local, que no
terminaria de replantarse hasta la tercera década del siglo. Para
entonces, las masivas migraciones de poblacién a las ciudades
habian vaciado los campos de manos con las que trabajar unas
vifas escasas, dispersas y mal adaptadas a las condiciones
climéaticas de la region. Habria que esperar hasta las Ultimas décadas
del siglo XX para que renaciese la vitivinicultura en la zona de la
mano de cooperativistas y bodegas locales. Su empefo en lograr el
reconocimiento como Denominacion de Origen se vio
recompensado en 2008.

CLIMA'Y SUELOS: Enclavada entre la Sierra de Covarrubias al este
y los paramos del Cerrato al oeste, la orografia ondulada de la
region, sometida a un clima mediterraneo muy influido por las

Consejo Regulador

DIRECCION: Ronda de la Cércel, 4.
09340 Lerma (Burgos)

variaciones de altitud, se extiende en laderas de suelos arenosos, TELEFONO: 947 171 046
graniticos y silicios, con subsuelos calizos. FAX: 947 17@; 0|46

. . , , e-mail: info@arlanza.org
VARIEDADES: Las blancas autorizadas son Albillo y Viura, la tinta WEB: wwwaranza org

mas extendida es la Tinta del pais (tempranillo), aunque se cultivan
también Garnacha, Mencia, Cabernet sauvignon, Merlot y Petit
verdot.
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CASTILLA'Y LEON
Denominacion de Origen

ARRIBES

UBICACION: La denominacién de origen cuenta con cerca de 700

hectareas de vifiedo inscrito. Se distribuyen a lo largo de 47 (o RECULADO,

municipios en la frontera hispano portuguesa, entre el sur de Zamora s* k

y el norte de Salamanca. Sigue la linea irregular que dibuja el Duero

al discurrir en torrente hacia el pais vecino, con desniveles de hasta

500 metros y valles ideales para el cultivo de la vid. .

HISTORIA: La de los Arribes es probablemente una de las I\f r 1bes

geografias del vino mas bellas de la peninsula ibérica. Ubicada en la

estrecha franja que bordea el Duero en la frontera con Portugal, en

una zona apenas alterada por el hombre a lo largo de la historia, se

trata de una denominacion de origen joven, cuyo pasado resulta

incierto para los estudiosos. Hay quien afirma que fueron los fenicios

los primeros en implantar el vifiedo en la zona. Otros atribuyen el

mérito a los romanos, pero lo cierto es que no seria hasta 1998

cuando comenzase a plantearse su reconocimiento como zona de

produccion de vinos de calidad. La llegada a sus tierras de algunos

importantes grupos bodegueros supondria un impulso necesario

para su obtencion de la denominacion de origen en 2008. Hoy la ‘

zona fia su prometedor futuro tanto a la elaboracion de tintos de

calidad como a la importante oferta enoturistica que ofrecen sus

espectaculares paisajes, cortados por cariones y barrancos.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental, con cierta influencia

atlantica, precipitaciones de unos 550 mm. y 2.600 horas de

insolacion anual. Los suelos son muy pobres, con abundancia de DIRECCION: Aribes de Duero, 1
37175 Perefia de la Ribera (Salamanca)

granito, pizarras y cuarzo. TELEFONO: 923 573 413

VARIEDADES: La variedad blanca predominante es la Malvasia, con | FAX: 923573413

. ) ) . . e-mail: info@doarribes.es

Verdejo y Albillo autorizadas. En tintas, esta es la tierra de la Juan WEB: www doarribes.es

Garcia y la Rufete; también se autorizan Tempranillo, Garnacha y

Mencia.

2,

%
kA

%

v

(=}

()

(=]

£

(3]

A3,

Consejo Regulador
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Denominacion de Origen

BIERZO

UBICACION: La zona de acogida se extiende a 22 municipios del

noroeste de la provincia de Ledn, sobre una superficie de 3.980
hectareas de vifedo inscrito. Q-,

HISTORIA: Hace ya tiempo que el Bierzo es una zona reconocida ( aa Yy A

denominacion de origen

de la variedad tinta Mencia plantada en laderas de pizarra. Esa es la
formula esencial de un buen pufado de vinos excepcionales
elaborados por algunos de los endlogos mas prestigiosos y con
mayor proyeccion internacional de nuestro pais. Es el caso de
profesionales como Alvaro Palacios y Ricardo Pérez Palacios o Ralil
Pérez, que han llevado a los vinos bercianos a lo mas alto del
panorama actual. En cualquier caso, los vinos del Bierzo tienen una
historia antigua. Ya Plinio el Vigjo y Estrabdn hablaron de ellos.
Durante la Edad Media, serfan los monjes cluniacenses sus
principales impulsores y los peregrinos de la ruta jacobea sus mas

asiduos consumidores. Como en tantos otros casos, la destruccion =
que supuso la filoxera solo comenzé a recuperarse, aunque fuese

por la via de la produccion de graneles, a través del movimiento ‘
cooperativo de los afos sesenta. En 1989 se aprueba el reglamento

de la denominacion de origen. Poco después se iniciarfa el despertar. ‘ '*

CLIMA'Y SUELDS: El Bierzo es zona de transicion entre la meseta
continental y el océano Atlantico, con abundantes lluvias que
alcanzan los 800 mm. Los suelos varian desde las laderas
pizarrosas, donde se encuentran los vifiedos de mayor calidad, a la

internacionalmente, cuyo creciente prestigio se sostiene sobre el pilar :E%" Consejorgalador ol

Consejo Regulador

DIRECCION: Mencia, 1.
Campo de San Bartolo.

zona del valle, de terrenos aluviales mas fértiles, con diferencias de 24540 Cacabelos (Ledn)
altitud de hasta 500 metros. TELEFONO: 987 549 408

. . , FAX: 987 547 077
VARIEDADES: Las variedades reinas de la zona son la Mencia en

e-mail: comunicacion@crdobierzo.es
tinto y la Godello en blanco, aunque encontramos también otras WEB: www.crdobierzo.es

blancas como Dona blanca y Malvasia y otras tintas foraneas que se
esta introduciendo de modo experimental.
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Denominacion de Origen

CIGALES

UBICACION: La zona de acogida abarca 11 municipios del norte de
la provincia de Valladolid y uno del sur de Palencia, Duefias. Hay
2.250 hectareas de vifledo inscrito en una denominacion que
acomparia en su curso al rio Pisuerga a lo largo de la depresion del
Duero.

HISTORIA: La historia documentada del vino de Cigales se inicia en
el siglo X, etapa en la que la elaboracion de vinos en la zona estaba
vinculada a los monasterios y al consumo doméstico. Su primer
momento de gloria llegaria en tiempos de los Austrias, cuando la
proximidad de la Corte propiciase la expansion comercial de sus
vinos. En el siglo XVIIl serfan sus claretes los que adquirieran una
enorme fama, que desafortunadamente se mantuvo demasiado
tiempo. Esos vinos, mezcla de variedades blancas y tintas, acabarian
siendo prohibidos por las normativas modernas. En cualquier caso,
la historia contintia en el siglo XIX, centuria en que Cigales exporta

sus vinos a Burdeos, como tantas otras regiones castellanoleonesas. -
Después del hundimiento provocado por la filoxera, la region

alcanzaria la modernidad convertida en una zona popularmente

conocida por la calidad de sus rosados, un prestigio al que poco a ~.

poco se van sumando en los Ultimos tiempos los tintos elaborados
por las bodegas méas avanzadas de la denominacion de origen.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental, arido, con escasas
precipitaciones y fuertes heladas en invierno. Los suelos son calizos,
muy pobres, aluviales y se encuentran a una altitud media de unos

Consejo Regulador

DIRECCION: Corro Vaca, 5.
47270 Cigales (Valladolid)
750 metros. TELEFONO: 983 580 074

VARIEDADES: Méas de dos tercios del vifiedo de Cigales esta FAX: 983 586 590

. . , , , e-mail: consejo@do-cigales.es
plantado con Tempranillo, variedad a la que sigue en importanciala | weg; ww do-cigaes.es
Garnacha, aunque de lejos. También hay algunas variedades
blancas, como Verdejo, Albillo y Viura.
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Denominacion de Origen

RIBERA DEL DUERO

UBICACION: La Ribera del Duero se asienta en el corazén de
Castilla y Leon. Comprende 60 términos municipales burgaleses, 19
vallisoletanos, 4 segovianos y 6 de Soria, con 20.711 hectareas de
vifedo inscrito y 244 bodegas en activo.

HISTORIA: Una de las referencias indudables de la enologia
espanola, su historia vitivinicola comienza bajo el dominio latino,
adquiere vigor con la llegada de las érdenes religiosas medievales y
se consolida con los Austrias. Aranda se transformaria en un gran
ntcleo elaborador de vino al inicio de la Edad Moderna, al centralizar
buena parte de la produccién destinada a la Corte. Con la crisis de la
filoxera en Francia la produccion de vino se multiplica para abastecer
al pais vecino. Poco después, Cosme Palacio, un elaborador riojano,
compra una bodega en la zona que con el tiempo se convertiria en
Vega Sicilia, el mito mas vivo del vino espariol y nucleo simbdlico de
la denominacion de origen en sus primeros momentos. Su Consejo
Regulador se puso en marcha en 1982. De aquellos afios cabe

Wg
0S

destacar a su vez la figura de Alejandro Fernandez, quien hizo de su ‘

Tinto Pesquera un fenémeno internacional que ayudo a vertebrar la '

internacionalizacion del nombre de la Ribera del Duero. Hoy son
muchos otros 10s vinos que sostienen su prestigio como una de las
zonas vinicolas consagradas de nuestro pais.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental, especialmente duro por
las heladas de primavera y la frecuencia de lluvias en otofio. Los

suelos son mayoritariamente calcareos, aluviales, y suelen ubicarse g;:sggg'ﬁzzz')ta' 6

en las laderas orientadas al Duero. La altitud oscila entre los 700 y TELEFONO: 947 541 221

los 1.000 metros. FAX: 947 541 116
VARIEDADES: La variedad principal es la Tinto fino o del pais, ;E;"WV'ULO fgﬁj;ﬁj’u‘iﬁjﬁjs
nombre local de la Tempranillo. Otras son Cabernet sauvignon,

Merlot, Malbec y Garnacha, ademas de la blanca Albillo.

Consejo Regulador
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Denominacion de Origen

RUEDA

UBICACION: Rueda acoge 72 municipios, 53 al sur de Valladolid, 17 al
oeste de Segoviay 2 en el norte de Avila, en el curso medio del Duero. e Ao,
HISTORIA: Rueda nace como region vinicola en tiempos de Roma.
Después serian los monjes, en la Edad Media, quienes recuperasen
la actividad vitivinicola con la particularidad, realmente excepcional
en Castillay Ledn, de mantenerse fieles a la elaboracion de vinos
blancos. Se da la circunstancia de que durante el siglo XVIIl se
encontraba en esta tierra una extension de plantaciones de la
autoctona Verdejo superior incluso a la que hay hoy. En ese tiempo
nacieron los generosos Dorados de Rueda. Tras la filoxera, sin
embargo, el tesoro de la Verdejo se sustituye por uva Palomino, muy
inferior en calidad, para abastecer a las alcoholeras. Ello estuvo a
punto de acabar con lo mejor del patrimonio viticola local, pero se
reacciono a tiempo. A partir de 1972, aquella tendencia suicida se
revertiria. En 1980, se aprueba el reglamento de la denominacion de
origen, la primera de Castilla'y Leén. Desde entonces, la
recuperacion de la variedad local ha sido una constante, aunque
acompariada, eso si, por la cada vez mas frecuente expansion
paralela de la foranea Sauvignon blanc. ~
CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental, con inviernos muy frios, *
veranos muy calidos y una media 500 mm de lluvia anuales. El
terreno en que se encuentra el vifiedo ocupa suelos muy pobres,
pedregosos, sueltos, que descienden suavemente entre los 700 y los

Consejo Regulador

DIRECCION: Roa, 8.

500 metros de altitud. ,

. . . 47490 Rueda (Valladolid)
VARIEDADES: La variedad emblematica es la Verdejo, aunque en TELEFONO: 983 868 248
los Ultimos afos ha aumentado la presencia de la Sauvignon blanc. FAX: 983 868 235

e-mail: crdo.rueda@dorueda.com

Se encuentran también Viura y Palomino entre las blancas, y tintas WEB: www dorueda.com

como Tempranillo o Cabernet sauvignon, aungue sus vinos son
irrelevantes.
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Denominacion de Origen

TIERRA DE LEON

UBICACION: La zona de produccion abarca 1.465 hectéreas de
vifiedo y se encuentra ubicada al sur de la provincia de Leon, en
torno a las riberas del Esla y el Cea. Integra parte de la provincia de
Valladolid y limita con las provincias de Zamora y Palencia.
HISTORIA: Aligual que la gran mayoria de las regiones vinicolas DeNomiNacion be ORIgen
castellanoleonesas, las etapas fundamentales en la historia de los Tiera pe LeoN
vinos de Tierra de Ledn vienen determinadas por sus origenes
romanos, la trascendental aportacion de las 6rdenes monasticas
medievales -especialmente en una zona como esta, enclavada en la
interseccién de la Ruta de la Plata y el Camino de Santiago- y la
demanda de vinos provocada por la cercania de la corte en tiempos
de la monarquia de los Austria. En el XIX llegaria la filoxera y tras ella
la practica extincion del cultivo de la vid. En la segunda mitad del
siglo XX comienzan a devolver una cierta actividad a los vinedos de
esta amplia zona las cooperativas locales, pero su evolucidn es lenta
No sera hasta 1985 cuando comience el proceso de constitucion de

su Denominacion de Origen. Seré en 2007 cuando las bodegas |
interesadas se constituyan definitivamente como Vino de la Tierra de

-

Ledn, lo que les ha dado derecho, transcurridos cinco anos, a
obtener la preciada indicacion geografica.
CLIMA'Y SUELDS: El clima es continental, con diferentes
influencias, atlanticas o mediterraneas dependiendo de la zona
concreta. En cualquier caso, en general el invierno es riguroso, la
primavera y el verano irregulares y el otofio templado y lluvioso. Las DIRECGIGN: Alonso Castril, 29,

L . 24200 Valencia de Don Juan (Ledn)
precipitaciones medias anuales son de 500 mm. TELEFONO: 987 751 089
VARIEDADES: Las blancas principales son Verdejo, Albarin y FAX: 983 868 235

; ) . ) , . e-mail: vinotierradeleon@yahoo.es

Godello, con Malvasia y Palomino autorizadas; en tintas, la reina €s 1a | weg: wiww dotierradeleon.s
Prieto picudo, que comparte trono con la Mencia. Otras autorizadas
son Tempranillo y Garnacha.

Consejo Regulador

HOTEL EL PRADO | 27




CASTILLA Y LEON

Denominacion de Origen

TIERRA DEL VINO DE ZAMORA

UBICACION: La Comarca de Tierra del Vino se encuentra situada al
sudeste de la provincia de Zamora. Comprende ambas méargenes del

DENOMINACION DE DRIGEN

rio Duero y esta recorrida de norte a sur por la romana Via de la Ya'a')
Plata. Engloba 56 municipios, de los cuales 46 pertenecen a Zamora u
y 10 a Salamanca. TIERRA

HISTORIA: La tradicion vitivinicola local queda patente en el
toponimo de esta denominacion de origen joven, que acoge apenas
a nueve bodegas en la actualidad. Existen referencias medievales al
cultivo de la vid en la Tierra del Vino de Zamora, un cultivo que se
mantuvo de forma constante vinculado a la economia local durante
siglos, hasta el punto de llegar a considerarse monocultivo en
determinadas fechas de la historia. Todo eso cambiaria, sin
embargo, en el siglo XX. Tras haber atravesado los siglos sin
cambios apreciables en la fisonomia del paisaje viticola, fue la

modernidad la que trajo los arranques de cepas de los vifiedos con
\ \ . ) =
el fin de incrementar la rentabilidad de los campos. Aquella tendencia
se detuvo, afortunadamente, en 1997, cuando un grupo de
elaboradores de la zona decidié comenzar a dar los primeros pasos
para recuperar la identidad vitivinicola de la zona a través de la m

consecucion de la denominacion de origen. Esta llegara en 2007.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental extremo y arido, con
precipitaciones anuales inferiores a los 400 mm. y una altitud media
de 750 metros. Los suelos son aluviales, arenosos en superficie,
arcillosos en el fondo, pobres en materia organica en una tierra

DELVINO

Z A M O R A

Consejo Regulador

DIRECCION: PI. Mayor, 1
49708 Villanueva de Campean

donde abundan los cauces fluviales. (Zamora)

VARIEDADES: La variedad tinta principal es Tempranillo, con TELEFONO: 980 560 055

Garnacha v Cab . | e FAX: 980 560 055
arnacha y Cabernet sauvignon como complementarias. En e-mail: ino@tieradehino.net

blancas, las principales son Malvasia, Moscatel de grano peludo y WEB: www.tierradelvino.net
Verdejo, complementadas por Albillo, Palomino y Godello.
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Denominacion de Origen

TORO

UBICACION: Ubicada al sudeste de la ciudad de Zamora, abarca
doce localidades de la provincia zamorana y 3 de Valladolid en una
extension de 5.700 hectéareas.

HISTORIA: Los origenes del vino de Toro se remontan al tiempo en
que griegos y celtiberos intercambiaban bienes y saberes, entre
ellos el de cdmo hacer vino. Su importancia ha sido una constante
histérica sostenida en todos los tiempos: con Roma, con las érdenes
monacales y en 1os siglos que van desde el XVI al XIX, cuando la
proximidad a Salamanca y su Universidad fue su mejor herramienta
comercial. Con la filoxera en Francia, ademas de vender sus vinos,
otras regiones castellanas se aprovisionaron de sus cepas de Tinta
de Toro para tratar de reproducir sus vinos. Después, la llegada de la
plaga a sus propios vifiedos supuso un importante retroceso del que
la region no se recuperaria hasta bien superada la segunda mitad del
siglo XX. Para entonces ya habia calado en la poblacion aquello de la
rusticidad de los vinos de Toro, un topico muy cierto hasta hace un
par de décadas, pero ya no tanto hoy. La concesion de la
Denominacion de Origen supuso el inicio de un tiempo nuevo en el
que los vinos de Toro han conseguido sobreponerse a los lastres que
habia depositado sobre ellos el largo transito granelista del siglo XX.
Hoy se encuentran entre los grandes vinos tintos esparioles.
CLIMA'Y SUELDS: El clima de la zona es continental extremado,
con influencias atlanticas. Las precipitaciones rondan los 350 mm
anuales, con 3.000 horas de insolacion y una media de temperatura

Consejo Regulador

DIRECCION: De la Concepcion, 3
. 49800 Toro (Zamora)
de 12,5°C. TELEFONO: 980 690 335

VARIEDADES: La variedad dominante es la Tinta de Toro, version FAX: 980 693 201

) . , , e-mail: consejo@dotoro.es
local de la Tempranillo, a la que acompafa como variedad autorizada | weg. wwwdotoro.es
la Garnacha. Las blancas autorizadas son Malvasia y Verdejo.
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CASTILLA LA MANCHA

Hablar de Castilla La Mancha, de
su historia, su paisaje y su cultura es en buena medida
hablar de vino. Aqui se cultivan 600.000 hectareas de vifia,
la mitad de la que encontramos en toda Espana, un 7,5%
del vinedo mundial. Ello hace de las transformaciones
experimentadas por sus zonas vinicolas en las ultimas
décadas una referencia imprescindible para explicar los
cambios acaecidos en el vino espanol contemporaneo:
Variedades, plantaciones, elaboracion y crianza, Vinos de la
Tierra y pagos como Dominio de Valdepusa, Guijoso, Finca
Elez, Pago Florentino...



CASTILLA LA MANCHA BETTIETET)]

Denominacion de Origen

ALMANSA

UBICACION: La denominacién de origen se extiende al este de la
provincia de Albacete, comprende ocho términos municipales y

7.600 hectéareas de vifedo.

HISTORIA: La historia de Almansa como region elaboradora de ﬂk

vinos carece de los fundamentos tradicionales que encontramos en AMNV)A
otras zonas de Esparia. Aqui los primeros vinos documentados se DENOMINACION DE ORIGEN

elaboraron en el siglo XVI'y han quedado pocos rastros de su
evolucion, més alla de la condicion de la zona como origen de vinos
a granel con el deseado color y grado que suele pedirse a este tipo
de elaboraciones. Los Ultimos afios, no obstante, esta denominacion
fundada en 1966 ha comenzado a transformar esa realidad tan
poco espectacular. Ubicada en el cruce de caminos entre Murcia,
Alicante y Madrid, Almansa cuenta hoy con doce bodegas
embotelladoras que estan redescubriendo el potencial de la zona.
Sus esfuerzos se centran fundamentalmente en tres variedades: la
Garnacha tintorera autoctona —origen del color y grado de aquellos
graneles que mencionabamos-, la Monastrell, compartida con las
vecinas Murcia y Alicante, y la foranea Syrah, bien adaptada al
entorno. Ademas de eso, han aparecido en los Ultimos afos
elaboraciones novedosas de rosados, blancos y dulces.
CLIMA'Y SUELOS: Los terrenos son calizos y poco productivos. Se
alternan los guijarros con suelos mas francos y profundos. La media
de altitud es de 750 m. El clima es continental y las precipitaciones
estan por debajo de los 350 mm. anuales. 3;::&&;::?:&2@ 2:;192 >
VARIEDADES: Se cultivan las blancas Chardonnay, Verdejo, TELEFONO: 967 340 258
Sauvignon blanc y Moscatel de grano menudo, ademas de las tintas | FAX: 967 310842

, , , e-mail: info@vinosdealmansa.com
Monastrell, Garnacha tintorera, Syrah, Cencibel (variante WEB: vww vinosdealmansa.com
castellanomanchega de la Tempranillo) y otras internacionales.

Consejo Regulador
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CASTILLA LA MANCHA BETTIETET)]

Denominacion de Origen

LA MANCHA

UBICACION: La D.O. La Mancha contabiliza 300 bodegas inscritas,

repartidas por 182 términos municipales de cuatro provincias: e
Albacete, Ciudad Real, Cuenca y Toledo. La extension de su vifiedo
es de 184.509 hectareas. S

HISTORIA: Los primeros vestigios del cultivo del vifedo y la
elaboracion de vinos en La Mancha se remontan a la dominacién LA MANCHA
romana. A partir de entonces, la progresion de la vid en la region seria Tt
lenta pero constante. La orden de Calatrava la impulsaria en el

medioevo y los primeros siglos de la Edad Moderna, pero no seria
hasta la llegada de la filoxera a otras regiones espariolas cuando La
Mancha descubriese su auténtico potencial. A partir de entonces, su
proximidad y buenas comunicaciones con Madrid y con las
alcoholeras del sur actuarian como estimulo constante en una
progresion que ha llevado a esta denominacion de origen a
convertirse en la méas grande del mundo. Su reglamento fue aprobado
en 1976 y actualizado en 1991 y 1993. Su establecimiento fue
realmente trascendental para el vino castellano no solo por aquellos
elaboradores que se acogieron a la nueva D.O., sino por el
movimiento que generd en todos aquellos que, por evitar quedar
enmarcados en una zona tan vasta y asociada a una imagen de poca
calidad, decidieron impulsar otras indicaciones de calidad.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental seco, muy caluroso en
verano, muy frio en invierno. Se trata de una inmensa meseta con
pocos accidentes geograficos en la que predominan los suelos

Consejo Regulador

DIRECCION: Av. Criptana, 73.

, , . ) 13600 Alcazar de San Juan
calizos, arcillosos y ferrosos, con una altitud media de 700 m. (Ciudad Real
VARIEDADES: Las variedades reinas tradicionales son la Airén TELEFONO: 926 541 523/502

bl todavi ftar . t la elab ion d FAX: 926 588 040
anca, todavia mayoriaria, mas apta para la elaboracion ae e-mail: consejo@amanchado.es

destilados que de grandes vinos, y la tinta Cencibel (Tempranillo), que | WEB: www.lamanchado.es
en los Ultimos anos ha contemplado crecer a su alrededor las
plantaciones de otras tintas foraneas.
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Denominacion de Origen

MANCHUELA

UBICACION: La Manchuela ocupa los pagos situados entre el Jucar y

el Cabriel, al sudeste de la provincia de Cuenca y al nordeste de la de

Albacete, con una extension de vifiedo inscrito de 4.139 hectareas. 2%
HISTORIA: La tradicion elaboradora de La Manchuela se remonta PO Panchuclo
siglos atras en el tiempo. Testigo de ello son los restos de cuevas “'W,—-
particulares y lagares de siglos pasados que todavia hoy conviven en

algunas localidades con las modernas bodegas construidas en los

ultimos anos. En la divisién oficial de Denominaciones de Origen de

Vinos de Espafia de 1966 ya figuraba Manchuela como un entorno

diferenciado de sus vecinos manchegos por su situacion peculiar en

el punto de encuentro entre la meseta y el Levante. Pero hicieron falta

casi cuarenta afos para que esa evidencia, de sobra conocida por los

viticultores locales, se trasladara del papel a la realidad. En 1997, un

grupo de bodegueros de la comarca decidio poner fin a esa andmala

situacion previa iniciando una serie de importantes inversiones para la

mejora tecnoldgica y enologica de los vinos de la region. Aquella

renovacion seria la base para la creacion de la Asociacion Pro-Vinos

Denominacion de Origen Manchuela. Gracias a la colaboracion ~
institucional y al empefio de aquellos empresarios, la Denominacion

de Origen se hizo realidad en el afio 2000. il

CLIMA'Y SUELOS: Los suelos son arcillosos con base calcarea y se
ubican entre los 600 y los 1.000 metros. El clima es continental seco,
con cierta influencia mediterranea y unas precipitaciones de 600 mm.
VARIEDADES: Entre las variedades blancas encontramos la DIRECCION: Vstackro, 5
o ) ) 02260 Fuentealbilla (Albacete)

tradicional Macabeo junto a otras como Chardonnay, Sauvignon TELEFONO: 967 477 535
blanc, Albillo o Verdejo; entre las tintas predominan la Cencibel y la FAX: 967 477 505

, , e-mail: domanchuela@lamanchuela.es
Bobal junto a Garnacha, Monastrell, Syrah, Cabernet sauvignon y WEB: www.do-manchusla.com
otras internacionales.

Consejo Regulador
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CASTILLA LA MANCHA

Denominacion de Origen

MENTRIDA

UBICACION: Los vifiedos de la Denominacién de Origen Méntrida se
encuentran al norte de la provincia de Toledo, limitando con Avila y
Madrid. Se extienden al pie de la Sierra de Gredos en su parte oriental.
La denominacion de origen cuenta en la actualidad con 10.211
hectareas de viiedo inscrito. or) Méntrida,
HISTORIA: La comarca que hoy ampara los vinos de la M — Tou —
Denominacion de Origen Méntrida inicio su particular historia
vitivinicola durante el medioevo, cuando los recién concedidos
seforios y cartas pueblas de la Corona a los repobladores obligaban
a estos a plantar vifiedo y olivo alla donde se asentasen. De esa
etapa son las primeras referencias documentales del vino de
Méntrida, fechadas en el siglo XIl. El cultivo del vino prosperd hasta
alcanzar su esplendor con el asentamiento de la Corte en el Madrid
de los Austrias, etapa en la que estos vinos fueron muy apreciados.
La denominacion de origen tal y como la conocemos actualmente
nace en 1976, aunque seria en 2000, con la aprobacion de su nuevo
reglamento, cuando Méntrida diese el paso definitivo hacia la
modernidad. Desde entonces, a los muchos agricultores y
cooperativas que operan en la zona se han sumado progresivamente
nuevas inversiones privadas que buscan ofrecer al consumidor un
perfil moderno, sofisticado y consistente de 10s vinos de la zona.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo continental, con fuertes
contrastes térmicos, precipitaciones de entre 350 y 500 mm y 2.800
horas de insolacién anual. DIRECCION: Avda. Crist? del Amparo,
16 -1° 22, 45510 Fuensalida (Toledo)
VARIEDADES: Entre las variedades blancas, predomina la Macabeo, | TteLErono: 925 785 185

Consejo Regulador

aunque estan autorizadas también Chardonnay, Sauvignon blanc, FAX: 925 784 154
. . . , ) e-mail: administracion@domentrida.es
Verdejo y Albillo. Las tintas mas abundantes son Tempranillo y WEB: wuw domentrida.es

Garnacha, si bien en los vifiedos plantados més recientemente se ha
generalizado el cultivo de Cabernet sauvignon, Merlot, Petit verdot y
Syrah, entre otras.
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CASTILLA LA MANCHA

Denominacion de Origen

MONDEJAR

UBICACION: La zona de acogida de esta denominacion de origen
abarca una veintena de municipios al suroeste de la provincia de
Guadalajara, entre los rios Tajo y Tajufia. Los términos municipales
donde se concentra el grueso de su produccién son Mondéjar,
Sacedon, Aimogueray Yebra.

HISTORIA: Carecemos de documentacion que nos hable de la G
viticultura como uno de los cultivos de la zona de Mondéjar antes del MONDEJAR

siglo XVI, aunque dadas las abundantes referencias que comienzan a
aparecer a partir de entonces no resulta aventurado pensar que ya
desde antiguo se cultivaba la vid en la region. Hasta la crisis de la
filoxera, a finales del siglo XIX; los vinos de la zona surtieron a la Corte
y alcanzaron algo de prestigio, pero la plaga americana causaria un
terrible destrozo en los cultivos de la zona y, Io que es peor, se
repetiria poco antes del inicio de la Guerra Civil, devastando por
completo el tejido agricola vinculado al vino. Sera a mediados del
siglo XX cuando un grupo de agricultores locales impulse de nuevo el
cultivo del vifiedo, que en los afos sesenta habra alcanzado ya un
notable desarrollo. La denominacion de origen se constituye en 1997
y desde entonces la zona se ha esforzado por definir el perfil y la
personalidad diferenciada de sus vinos.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo templado, con una
altitud media de 800 m. entre la vertiente meridional de La Alcarria y la
Mesa de Ocana. El paisaje es ondulado, con suaves pendientes y
suelos rojizos profundos y ricos en minerales. DIRECGIGH: P Mayor, 10.

19110 Mondéjar (Guadalajara)
VARIEDADES: Las uvas blancas preferentes son Malvar, Macabeoy | TELEFONO: 949 385 284
Torrontés, aunque también estan autorizadas Sauvignon blanc, FAX: 949 385 284
Verdejo y Moscatel. En el caso de las tintas, las preferentes son a;alkﬁwzzf;ffiﬁﬁim
Tempranillo y Cabernet sauvignon v las autorizadas Merlot y Syrah.

Consejo Regulador

HOTEL EL PRADO | 35




CASTILLA LA MANCHA

Denominacion de Origen

RIBERA DEL JUCAR

UBICACION: El terreno amparado se sitda al sur de la provincia de
Cuenca y abarca siete términos municipales ubicados en la llanura que
bordea al Jucar en su transcurso placido por un paisaje apenas — | B E R
accidentado. o, U C A
. . . O

HISTORIA: Los primeros documentos que se refieren a la presencia
de vifiedo en la actual Denominacion de Origen Ribera del Jucar se
remontan a la primera década del siglo XVII. En ellos queda reflejada
la cesidn de una amplia extension de vifedo, propiedad de una
acaudalada familia local, a la Comparia de Jesus. Desde entonces,
son varias las fuentes que nos anuncian la persistencia de la vifia y la
elaboracion de vino en esta peguena region vinicola conquense, pero
no seria hasta las postrimerias del siglo XX cuando se pusiera en
marcha un impulso colectivo definitivo que darfa lugar al
reconocimiento de la comarca como una denominacion de origen con
entidad y personalidad propias. Un grupo de bodegueros particulares
y cooperativas dieron en ese momento el paso, por medio de un
importante esfuerzo inversor, destinado a mejorar sus vifedos y las
instalaciones donde se elaboraban sus vinos, con el fin de alcanzar la
denominacién de origen. El fruto deseado se obtuvo en 2003, con la
aprobacion del reglamento de la D.O.
CLIMA'Y SUELOS: El terreno de la comarca es arcilloso-calcéreo y
se encuentra cubierto por cantos rodados. Se asienta sobre una
altiplanicie mesetaria con una altitud media de 750 metros en la que

: . : . DIRECCION: PI. del Ayuntamiento s/n
el clima es mediterraneo templado, con una pluviometria anual de

16708 Pozoamargo (Cuenca)
entre 450 y 550 mm. TELEFONO: 969 387 182
VARIEDADES: Las variedades mejor adaptadas a la zona son la tinta | FAX: 969 387 208
, e-mail: do@vinosriberadeljucar.com

Bobal y la blanca Moscatel de grano menudo, aunque el abanico WEB: vwnwvinosriberadefucar.com
varietal se extiende a otras como Sauvignon blanc entre las blancas y
Cencibel, Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah o Petit verdot entre las
tintas.

A
R

Consejo Regulador
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CASTILLA LA MANCHA

Denominacion de Origen

UCLES

UBICACION: Uclés cuenta con 1.700 hectareas de vifiedo inscrito,
que se distribuyen por 25 municipios de la provincia de Cuenca y tres
toledanos repartidos por tres zonas geoldgicas diferenciadas: la Sierra
de Altomira, muy accidentada; la zona occidental, de suaves relieves
llanos y fondos de valle y la depresion intermedia. Jenominacidn de origen
HISTORIA: El proyecto de creacion de una denominacion de origen
surge en esta zona en el 2003, como fruto de la iniciativa de ocho
bodegas castellanomanchegas que a lo largo de su historia y
trayectorias particulares habian evidenciado el potencial de la
viticultura de la zona' y su enorme capacidad para crear vinos de
elevada calidad. Asi, con todo el futuro por delante y sin mirar hacia
atras, los bodegueros implicados en el proyecto impulsaron el
proceso destinado a obtener su segregacion de la denominacion de
origen Mancha y obtuvieron, ya en 2005, el reglamento que
especificaba las condiciones exigidas para la elaboracién de los vinos
adscritos a su nueva denominacion de origen. Actualmente, aquellas
ocho bodegas originales contindian siendo las responsables de los
vinos elaborados en la Denominacion de Origen Uclés.
CLIMA'Y SUELOS: Cada una de las tres zonas posee peculiaridades
propias en sus suelos, de caliza en la Sierra, sedimentos en la zona
occidental y depositos del terciario en la oriental. En general, todos
ellos son arenosos o franco arenosos. El clima es continental, con
variaciones que responden a las peculiaridades del relieve de cada
zona. Las precipitaciones rondan los 500 mm. Anuales. DIREGGION: Av. Miguel de Cervantes,
94. 16400 Tarancon (Cuenca)

VARIEDADES: Las Unicas variedades de uva autorizadas en Uclés TELEFONO: 969 135 056
son las destinadas a la elaboracion de tintos. No hay blancos en esta | FAX: 969135 421

, ., , ; ) , ) e-mail: info@vinosdeucles.com
denominacion de origen. Asi, las tintas autorizadas son: Cencibel, WEB: voww vinosdeucles.com
Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah y Garnacha.

Consejo Regulador
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Denominacion de Origen

VALDEPENAS

UBICACION: La D.O. Valdepefias la conforman diez términos
municipales de Ciudad Real, los cuales reinen una extension de

vifedo adscrito de 25.878 hectareas.

HISTORIA: La dilatada historia de los vinos de Valdepefias tiene su a]depe%
origen en tiempo de los iberos, responsables de la plantacidn de las R
primeras vifias en estos terrenos. Desde entonces, siempre ha habido
vino en Valdepenas. Con los romanos, que lo recogieron en sus
escritos; bajo la dominacion arabe, puesto que los viticultores de
Valdepenas consiguieron un permiso del Califato para continuar
produciéndolo; con las érdenes religiosas medievales, que lo
promovieron; durante el reinado de los Austrias, momento historico
en el que Felipe Il decide dejar de favorecer a los vinos del Duero para
convertir a Valdepenas en el maximo proveedor de la nueva corte
madrilena y en tiempos de la filoxera, cuando los campos de la regidn
fueron replantados con la blanca Albillo. Ello gener6 la proliferacion de
unos claretes que convertirian a Valdepefas en una potencia
vendedora de ingentes cantidades de vino, aungue la alejarian

durante muchas décadas de cualquier posibilidad de aproximarse al “‘
grupo de las zonas elaboras de prestigio en Espana. El reglamento de

su Consejo Regulador fue publicado en 1932, aunque no seria

aprobado hasta 1968.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental seco, con precipitaciones
que apenas alcanzan en ocasiones los 300 mm, veranos térridos e
inviernos muy frios. Las horas de insolacion anuales rondan las 2.800, | PIREGEION: Gonsficion, 23,

) i . o 13300 Valdepenas (Ciudad Real)
VARIEDADES: La variedad dominante por cantidad es la Airén, TELEFONO: 926 322 788
aunque la méas tradicional de las tintas cultivadas es la Cencibel. FAX: 926 321 054

, , e-mail:

Aparte de estas dos, estan autorizadas en blanco otras como o.rdlo.valdepenas@telefonica.net
Verdejo, Moscatel de grano menudo, Sauvignon blanc y Chardonnay | WEB: www.dovaldepenas.es

y en tinto Merlot, Cabernet sauvignon, Syrah, Petit verdot y Garnacha.

Consejo Regulador
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PLANTA 4°
Q))

Cataluna ofrece al consumidor los
vinos de doce denominaciones de origen diferenciadas que
recorren su geografia de norte a sur y de este a oeste,
superando incluso sus limites territoriales con el Cava.
Pionera en su dia en la incorporacion de variedades
foraneas, hoy realiza un notable esfuerzo por identificar y
recuperar en cada zona la tipicidad de sus uvas autéctonas
con mayor proyeccion de futuro, al tiempo que ha creado
una indicacion geogréfica “paraguas” que ampara cualquier
vino que sea elaborado en su territorio, la D.O. Catalunya



CATALUNA BRGETEWO

Denominacion de Origen

ALELLA

UBICACION: Las siete bodegas acogidas a la denominacion de
origen disponen de un total de 314 hectareas de vifiedo plantadas en
los 18 municipios amparados por el consejo regulador, todos ellos
situados al norte de Barcelona, en el Maresme, sobre las pendientes
que vuelcan la cordillera prelitoral hacia el Mediterraneo.

HISTORIA: La zona comprendida por la actual denominacién de
origen adquirid fama cuando fenicios y griegos se asentaron en la
costa catalana. Llegado el imperio romano, Plinio y Marcial se harian
eco de estos vinos layetanos que partirian hacia la metropoli a través
de la Via Tarraconensis. Durante la Edad Media, Su presencia en la
corte aragonesa se convirtio en una constante. En siglos posteriores,
la actividad vitivinicola de la zona continué hasta la invasion de la
plaga filoxérica. Esta cambi6 el paisaje del vino, sustituyendo las
antiguas variedades tintas por otras blancas que modificarian el perfil
vinicola de la region. Entonces comenzaron a elaborarse vinos
abocados de calidad que le dieron a la zona una nueva etapa de
reconocimiento. En tiempos més recientes, la presion inmobiliaria
gjercida sobre su territorio, situado muy cerca de Barcelona, ha ido en
contra de sus vinos. AUn asf, se esta realizando un meritorio esfuerzo
por definir el estilo de unas elaboraciones que tienen sus principales
argumentos en la Pansa blanca (version local de la Xarel.lo) y la
Chardonnay.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo, fuertemente influido por
la contencidn de la humedad marina que realiza la cordillera. El
terreno es granitico arenoso. Posee un nombre propio: saulo. Es
extraordinariamente permeable, lo que facilita el drenado de los 750
mm de precipitaciones que recibe la zona anualmente.
VARIEDADES: Aunque la modernidad ha traido a estas tierras una
enorme variedad de uvas blancas y tintas, el futuro del vino local se
apoya en la Pansa blanca (Xarel.lo) y la Chardonnay.

HOTEL EL PRADO

Alella
BARCELONA

Consejo Regulador

DIRECCION: Masfa Museo Municipal
Can Magarola. Av. Sant Mateu, 2.
08328 Alella (Barcelona)

TELEFONO: 935 559 153

FAX: 935 559 153

e-mail: doalella@doalella.com

WEB: www.doalella.com
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CATALUNA
Denominacion de Origen

CATALUNYA

UBICACION: La D.O. Catalunya abarca el conjunto de la comunidad

autonoma catalana.

HISTORIA: Si bien la historia del vino de Catalufa es tan dilatada que ‘_ (

deberiamos remontarnos hasta los tiempos de los fenicios para Salalv y‘t
. . o . 774

buscar su origen, lo cierto es que la de la denominacion de origen DENOMINACI® D'ORIGEN

que toma su nombre es mucho mas reciente. Corria el afo 2.000
cuando, no sin polémica, se puso en marcha esta indicacion
geografica bajo cuyas alas cabe cualquier vino de cualquier categoria
y cualquier variedad que se elabore en el conjunto de Catalufia.

¢ Tiene esto sentido? Para una gran bodega a la que importa mas el
hecho de encontrar la uva adecuada para su vino —por precio,
calidad, caracteristicas...- que la zona concreta de donde proceda
esa uva, por supuesto. De hecho, aunque se preveia toda una
sucesion de efectos perversos sobre el vino catalan a partir de la

creacion de esta denominacion de origen, 1o cierto es que esta
teniendo una repercusion positiva en casos como el de Penedés: al
ser Catalunya la menos exigente de las denominaciones de origen'y la
que absorbe a los vinos cuyas producciones se cuentan por

centenares de miles de botellas, la del Penedés, que los acogia antes,
ha tenido que someterse practicamente a una refundacion para seguir
teniendo sentido. La marcha de los gigantes a la D.O. Catalunya ha
provocado, de rebote, un aumento de la exigencia en las
denominaciones de origen mas pequenas, cuya razon de ser pasa
por encontrar aquello que las hace diferentes y tnicas. DIRECCION: Eclfic de [Estacis

. . ] . Enologica. Passeig Sunyer, 4-6, 1°.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo, con los matices y 43202, Reus (Tarragona)
modificaciones que imponen en cada zona geografica concreta sus TELEFONO: 977 328 103

ol " 6 FAX: 977 321 357

particulares accidentes geogréaficos. e-mail: info@do-catalunya.com
VARIEDADES: El listado de variedades autorizadas en la D.O. WEB: www.do-catalunya.com
Catalunya abarca todas aquellas que se cultivan en la autonomia

catalana.

Reus
TARRAGONA

Consejo Regulador
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CATALUNA BRLELTEM]
Denominacion de Origen

CONCA DE BARBERA

UBICACION: Valle fluvial, entre Tarragona y Lleida, que alberga los
valles de los rios Francoli y Anguera en una zona rodeada de cadenas
montariosas por sus flancos. Cuenta con 5.865 hectareas de vifiedo
cultivado.

HISTORIA: Existe la certeza de que los romanos cultivaron vifiedos
en estos terrenos, pero es muy posible que ya los griegos lo hicieran
siglos antes. En cualquier caso, tras la caida de Roma habria que
esperar hasta la Reconquista para que los repobladores aragoneses
retomasen el cultivo de la vid como forma de vida bajo la proteccion
de las ordenes religiosas. Desde entonces, se ha mantenido el cultivo
como una parte esencial de la economia rural de la zona, con
altibajos y periodos de esplendor. El momento algido de la
vitivinicultura local se produjo entre finales del siglo XVIIl y mediados
del XIX, cuando se generalizaron sus exportaciones a través del
puerto de Tarragona. Aquella etapa de grandes producciones

modifico el paisaje de la region: los campesinos, en busca de mas
terreno cultivable, crearon las terrazas y bancales que adn hoy
existen. La vid se convirtié en monocultivo. La linea de ferrocarril

Reus-Montblanc transportaba 10s vinos a la costa en periodos de
tiempo minimos... Pero en la segunda mitad del XIX llego la filoxera.
Nada volveria a ser lo mismo, aunque hay que destacar que los
viticultores de la zona fueron pioneros en su agrupacion en
cooperativas a mediados del siglo pasado.

Montblanc
TARRAGONA

Consejo Regulador

CLIMA Y SUELOS: Mediterréneo, de transicion entre las zonas g'“ff“"’";;’a'au Aneya.
. . , ant Josep, 1o.
costeras v el clima continental de Lleida. Los suelos son 43400 Montblanc (Tarragona)

mayoritariamente calizos, con alguna mancha arcillosa y de licorella TELEFONO: 977 861 232

. Prad FAX: 977 862 424
(plzarra) en Fraces. e-mail: cr@doconcadebarbera.com
VARIEDADES: El catalogo varietal incluye blancas como: Macabeo, | WEB: www.doconcadebarbera.com
Parellada, Chardonnay, Sauvignon blanc y Chenin. Entre las tintas,
encontramos Trepat, Ul de llebre (Tempranillo), Garnacha, Cabernet

sauvignon, Merlot, Pinot noir, Syrah y Monastrell.

HOTEL EL PRADO | 43




CATALUNA BRGETEWO

Denominacion de Origen

COSTERS DEL SEGRE

UBICACION: Ubicada en la provincia de Lleida, en el valle del rio
Ebro, la zona abarca 5.000 hectareas distribuidas en siete subzonas:
Artesa de Segre, Urgell, Garrigas, Pallars Jussa, Raimat, Sagria y Valls
de Riu Corb.

HISTORIA: La historia de Costers del Segre como denominacion de
origen es la de una zona que carece de historia en la comercializacion
de vino hasta fechas bastante recientes. Ubicada en la provincia de
Lleida, se ha mantenido al margen de los ejes comerciales mas
transitados y muy distante de las principales zonas elaboradoras de
vino de Cataluna, todas ellas cercanas a los puertos. El hecho més
determinante en la constitucion de la denominacion de origen esta
relacionado con que en estas tierras se encuentre la Finca Raimat,
propiedad del Grupo Codorniu, uno de los enclaves mas
vanguardistas y avanzados del vino espafiol desde los arios ochenta.
Sera de la comunion de intereses entre esta gran firma y los
viticultores de las comarcas vecinas, que encontraron en la
denominacién de origen una forma de conseguir por fin la visibilidad
de la que sus vinos carecian, que nacera Costers del Segre. Hoy su
ambito geografico comprende siete subzonas bien diferenciadas, dos
mas de las que tuvo originariamente. De hecho, aunque constituida en
1986, la denominacidn de origen ha visto sus reglamentos
modificados en diversas ocasiones antes de alcanzar su articulado
definitivo en 2007.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental seco, con una media de
precipitaciones proxima a los 400 mm. Los terrenos son llanos, algo
mas accidentados hacia el sur por contacto con la cordillera prelitoral.
Los suelos son pardo calizos y muy pobres.

VARIEDADES: El espectro varietal es practicamente inabarcable,
aunque cabe destacar el trabajo que se realiza con la blanca Macabeo
y con tintas como Tempranillo, Cabernet sauvignon, Pinot noir y Syrah.

HOTEL EL PRADO
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Consejo Regulador

DIRECCION: Complex de la
Caparella, 97, 1° 42 25192. Lleida.
TELEFONO: 973 264 583

FAX: 973 264 283

e-mail: secretari@costersdelsegre.es
WEB: www.costersdelsegre.es
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Denominacion de Origen

EMPORDA

UBICACION: La zona de produccion de la D.O. Emporda abarca 55
términos municipales englobados en las comarcas del Alto y Bajo
Emporda, en el extremo nororiental de la peninsula ibérica. Fa@ EMPORDA
HISTORIA: Emporda puede vanagloriarse de contar en sus tierras &
con los restos arqueoldgicos de la primera ciudad catalana donde se
produjo vino, la griega Empurie. Con la llegada de Roma, el enclave
pasaria a llamarse Emporiae y siglos después terminaria por darle
nombre a toda la comarca. Tras el esplendor vivido en tiempos del
imperio romano, habria que esperar hasta la Edad Media para volver
a tener noticia de los vinos ampurdaneses. En 1130 los monjes del
Monasterio de Sant Pere de Roda redactaran el primer tratado sobre
el vino de la region, ese que ellos mismos elaboraban en los
bancales labrados sobre las laderas de la montafia de Rodes. Desde
entonces, siempre habra una floreciente industria del vino en la zona,
hasta que en 1879 se declara el primer brote de filoxera y todo
desaparece. El primer reglamento de la denominacion de origen se
redacta en 1975. Desde entonces hasta 2011 ha sufrido varias
modificaciones, que persiguen recuperar aquella personalidad, aquel
empuje que tuvieron un dia los vinos de la zona. Una misién
realmente dificil.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo templado, pero
destaca la influencia del viento de la Tramontana, que llega a soplar
con velocidades superiores a los 100 km/h y favorece la sanidad de
los vifiedos. Los suelos son en general arenosos, aluviales en la DIRECCION: A Marignane, 2
17600 Figueres (Girona)
meseta, de pizarra y granito en las faldas de las montafias que TELEFONO: 972 507 513
ascienden desde el nivel del mar hasta los 260 metros de altitud. FAX: 972 510 058
VARIEDADES: Las variedades de uva que participan actuaimente en Sv;“;';v‘w”f ?ﬁgggﬁ?;ﬁm
los vinos del Emporda superan la veintena. Cabe destacar, por su
autenticidad y raigambre histérica, la garnacha local, que ofrece un
perfil Unico a sus vinos dulces.

COMSELL REGULADOR DE LA

DENOMINACIO D ORIGEN

GIRONA

Figueres

Consejo Regulador
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Denominacion de Origen

MONTSANT

UBICACION: El Montsant o integran 17 municipios ubicados
alrededor del Priorat. Lo cierran al norte las Sierras del Montsant y
de la Llena; al oeste, las de la Figuera y El Tormo; al este, la
Serralada de Prades; en el sur las tierras descienden hacia la ribera
del Ebro. La D.O. cuenta con 2.007 hectareas de vinedo inscrito.
HISTORIA: Montsant forma parte de la comarca del Priorat, en
Tarragona. Como el propio Priorat, surtié de vino a Roma y ambas
zonas quedaron unidas a la viticultura tras la llegada de los monjes
cartujos, quienes se establecieron en Scala Dei en el siglo XII. Los
religiosos gobernaron sus tierras y vifias hasta la desamortizacion de
Mendizabal, en 1835. El hueco que dejaron tardd en cubrirse tanto
como la filoxera en devastar el vifiedo francés en la segunda mitad
del siglo XIX. Entonces, la exportacion propicio la primera edad
dorada en la region, una etapa de esplendor que se prolongaria
hasta que la plaga cruzase los Pirineos. Tras su paso, Unicamente
quedaron vifiedos devastados. Las cooperativas mantuvieron la
viticultura de la zona durante el siglo XX. En 1954, el Estatuto del
Vino integré a Montsant como subzona en la D.O. Tarragona. Hoy se
cumple poco mas de una década desde que la actual denominacion
de origen se independizo.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo, aunque influenciado
por la abundancia de montarias que conforman su orografia. Los
suelos son predominantemente calizos, con capas arcillosas,
graniticas y arenosas en un mapa que asciende desde los 100 hasta
los 700 metros.

VARIEDADES: Abundan las variedades blancas y tintas autorizadas,
pero su renacimiento en el mundo del vino catalan se apoya
fundamentalmente en la Garnacha y la Carifiena autéctonas en los
tintos; en la Garnacha blanca y la Macabeo en los blancos.

HOTEL EL PRADO
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Falset
TARRAGONA

Consejo Regulador

DIRECCION: PI. de la Quartera, 6.
43730 Falset (Tarragona)
TELEFONO: 977 831 742

FAX: 977 830 676

e-mail: info@domontsant.com
WEB: www.domontsant.com
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Denominacion de Origen

PENEDES

UBICACION: Repartida entre el sur de la provincia de Barcelona y el
norte de Tarragona, se divide en tres zonas —alto, medio y bajo
Penedés- que descienden desde la cordillera prelitoral al nivel del O
mar abarcando 27.000 hectareas de vifedo.

HISTORIA: El Penedés ha protagonizado buena parte de las
aventuras mas brillantes de la historia del vino catalan. En sus tierras
comenzo a elaborarse vino alld por el siglo V a.C, continuaron
produciéndolo los romanos y fue objeto de intercambios comerciales
en la Edad Media y la Edad Moderna. Lo sorprendente es que toda
esa historia estuvo marcada por la elaboracion de vinos tintos, algo
que cambiaria radicalmente con la crisis de la filoxera. Tras la
devastacion causada por la plaga, las variedades preferentes
empleadas para plantar fueron las blancas, fundamentaimente
debido al apogeo del comercio del Cava, que necesitaba surtirse de
la llamada “triada del cava”; Macabeo, Xarel.lo y Parellada. Aquella

[Penedes

Denominacit dOrigen

propensidn a los blancos continuaria en la modermnidad: El Penedés

destact a partir de la segunda mitad del siglo pasado por sus "
blancos modernos y afrutados, elaborados a partir de variedades

internacionales, aunque hace ya tiempo que esa exitosa etapa BARCELONA
quedo atras. Tras la creacion de la D.O. Catalunya, la zona ha ﬁama 0t Pencdes

comenzado a experimentar un cambio de mentalidad: Ha entendido
que su Unica forma de sobrevivir en el mercado del vino actual es

- . . jo Regul
buscar la identidad que aportan la variedad y el terreno a sus vinos., | Sonsele Regulador

CLIMA Y SUELOS: El clima es mediterraneo, con diferentes g'“Ec“""l"’ Pl Agora s/n.Pol. Ind
) ) , . ) omenys
microclimas que varian en funcién de la altitud. 08720 Vilafranca del Penedés

VARIEDADES: En Penedés estan autorizadas 16 variedades de uva | (Barcelona)
N 8 de tint b e de su fut , TELEFONO: 938 904 811

anca y 8 de tinta, aunque buena parte de su futuro mas FAX: 938 904 754
prometedor parece orientarse hacia 10s vinos que toman como base | e-mail: dopenedes@dopenedes.es

la autdctona Xarel.lo. WEB: v dopenedes.es

HOTEL EL PRADO | 47




CATALUNA BRGETEWO

Denominacion de Origen

PLA DE BAGES

UBICACION: La extension de vifiedo acogido a la denominacién de
origen Pla de Bages alcanza las 550 hectéreas y se reparte por 21
localidades situadas en el extremo de la Depresion Gentral Catalana,
con las primeras estribaciones pirenaicas al norte y la cordillera
prelitoral al sur.

HISTORIA: Ubicada al noroeste de la provincia de Barcelona, la
historia del vino de Pla de Bages se remonta a la dominacion romana
y ala fundacién de la urbe llamada Bacassis, nombre que para
muchos estudiosos deriva de su consagracion a Baco. En la etapa
medieval, el vifiedo pasa a ser cosa de los monjes benedictinos de
Sant Benet del Bages. Ellos serian los responsables de recuperar la
cultura vitivinicola en una regidn cuya capital actual, Manresa, posee
un pasado de elaboraciones artesanales familiares apreciable adn en
el trazado de la ciudad. La costumbre ancestral de almacenar los
vinos de la region en botas en las casas perdurd hasta la llegada de la
filoxera, que puso punto y seguido a las tradiciones elaboradoras de
vino de la region por espacio de un siglo. Habria que esperar hasta
finales del siglo XX para que comenzasen a Surgir nuevas iniciativas
vinicolas en esta regidn que ha conseguido desde entonces encontrar
Su propio espacio en el panorama del vino catalan. La zona obtuvo la
denominacién de origen en 1997.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo, con los matices y
diferencias térmicas que aporta su condicidn de tierra de interior. Las
lluvias alcanzan una media de 500 mm. Los terrenos son ondulados,
los suelos francos, arcillosos y arenosos, con algunas zonas calcéreas.
VARIEDADES: La variedad més interesante es la autoctona blanca
Picapoll, aunque estan autorizadas también Macabeo, Parellada y
Chardonnay. En tintas, las variedades autorizadas son Ull de liebre
(tempranillo), Merlot, Sumoll, garnacha y Cabernet sauvignon.

HOTEL EL PRADO
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anresa
BARCELONA

Consejo Regulador

DIRECCION: Casa de la Culla s/n.
(08243 Manresa (Barcelona)
TELEFONO: 938 748 236

FAX: 938 748 094

e-mail: info@dopladebages.com
WEB: www.dopladebages.com
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Denominacion de Origen

PRIORAT

UBICACION: El Priorato ocupa una pequefia extension, apenas

1.400 hectareas pertenecientes a nueve municipios, encerrados entre

montafas, a los pies del Montsant, en la provincia de Tarragona. ] .v“‘:’ﬁfézo
o

HISTORIA: El origen del cultivo de la vid en el Priorat se remonta a pd ?
; . . . o 5l
Roma, pero seria con la llegada de los monjes cartujos a Scala Dei, % I
; i : ; 0
alla por el siglo Xll, cuando comenzase a perfilarse la particular 'Oo,‘ g . \f,()
personalidad vitivinicola de esta tierra. La produccion vinicola DVNIV

reportaria importantes beneficios a sus habitantes hasta la
desamortizacion de Mendizabal, en 1835, cuando se expropiaron los
terrenos de los monjes y se hundié la economia de la regién. La del
Priorat fue, hasta finales del siglo XX, una de las regiones mas pobres
de Cataluna. Pero en los anos noventa, un grupo de cinco
elaboradores (René Barbier, Alvaro Palacios, José Luis Pérez, Daphne
Glorian y Carles Pastrana) inicid una etapa de redescubrimiento que la

ha transformado en las Ultimas décadas en un enclave de enorme

relevancia dentro de la geografia del vino mundial. Reconocida como

denominacién de origen en 1954, obtiene en 2009 la condicion de

Denominacion de Origen Calificada, o que supone la mayor de las

garantias de exigencia de calidad en sus vinos que una region vinicola

Torroja del Priorat
TARRAGONA

puede ofrecer.
CLIMA Y SUELOS: El clima es mediterraneo templado, con un indice
pluviométrico cercano a los 400 mm y acusadas variaciones térmicas
entre el dia y la noche. El terreno es agreste, plantado en terrazas y
costers. Los suelos més tipicos de la zona son los de licorella (pizarra), | DRECCION: Major2.

) . 43737 Torroja del Priorat (Tarragona)
La altitud desciende desde los 1.000 hasta los 200 metros. TELEFONO: 977 839 495
VARIEDADES: Pese a que son muchas las variedades admitidas por | FAX: 977839 472

, ) e-mail: info@doqpriorat.org

el consejo regulador, la fama de sus grandes vinos se sustenta en dos | yeg; yww.gogprioratorg
uvas autéctonas, la Garnacha y la Carifiena, que en ocasiones se
apoyan en variedades foraneas como Merlot, Cabernet sauvignon o
Syrah.

Consejo Regulador
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Denominacion de Origen

TARRAGONA

UBICACION: Tarragona cuenta con cerca de 7.500 hectéreas de
vifiedo inscrito distribuidas en 72 municipios. Estos, a su vez,
corresponden a dos comarcas diferenciadas, el Camp de Tarragona y
la Ribera del Ebro.

HISTORIA: Hubo un tiempo en que los de Tarragona —la antigua
Tarraco- se contaron entre l0s vinos dulces méas afamados del imperio
romano. Aquella tradicion iniciada con vides heredadas muy
probablemente de los griegos, se perderia en los siglos de la
dominacion arabe hasta que los repobladores medievales comenzasen
a trabajar los campos al dictado de las érdenes religiosas. Tarragona
ha sido siempre vinicola, aunque su periodo de mayor apogeo -en lo
que a cantidad de vino vendido se refiere, no a la calidad del mismo-
nos remite a los siglos XVl y XIX, cuando desde su puerto salian miles
de litros de granel hacia el mundo. Aqui, como en tantos otros lugares,
la filoxera arruinaria los campos en la segunda mitad del siglo XIX,

aunque con la particularidad de que a principios del siglo XX la mitad
del territorio de la denominacion estaba ya nuevamente sembrado de
vides. La denominacion de origen Tarragona fue constituida en 1947,

si bien ha sufrido importantes modificaciones posteriores. Entre ellas,
el desprendimiento en 2001 de la subzona de Montsant.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo en ambas comarcas,
aungue mas templado y con mas precipitaciones en el Camp de
Tarragona y con mayores variaciones térmicas y menos lluvia en la
ribera del Ebro. Los suelos son mayoritariamente calcareos en ambos 2;35;?;2:30/;2 Catalunya, €0.
casos, mas pedregosos en la Ribera. TELEFONO: 977 839 495
VARIEDADES: Por lo que se refiere a las blancas, junto a Macabeo, | FAX: 977839 472

e-mail: info@doqpriorat.org
Xarel.lo y Parellada encontramos Chardonnay, Moscatel de grano WEB: wiw.dogpriorat org
peludo y Garnacha blanca. En tintas destacan las autdctonas Samso,
Sumoll, Garnacha, Ull de liebre (tempranillo) y foraneas como
Cabernet sauvignon.

TARRAGONA

Consejo Regulador

HOTEL EL PRADO | 50




CATALUNA BRGETEWO

Denominacion de Origen

TERRA ALTA

UBICACION: El vifiedo ocupa 12 municipios, con una extension de
6.500 hectareas. Hay tres tipos de cultivos principales: los de las
planas o llanos de meseta, 10s de los costers, cultivados en terraza y

| los fon , m' I i | inten lor. DENOMINACIO D'ORIGEN
0s de los fondos, més protegidos del intenso calo T.':‘. T AT

HISTORIA: Se trata de la mas meridional de las zonas vinicolas
catalanas. Sus terrenos de interior fueron destinados al cultivo de la vid
desde tiempos muy antiguos, como han demostrado los vestigios
arqueoldgicos anteriores a la dominacion romana hallados en sus
tierras. Con Roma primero y con los templarios tras la Reconquista,
continud habiendo una cultura vinicola local a lo largo de siglos,
aunque los monijes guerreros decidirian transformar sus vifedos en
olivares por la dificultad de comercializar unos vinos producidos en una
region que quedaba lejos de todos los grandes mercados de su
tiempo. No seria hasta el siglo XVIIl cuando se estableciese un flujo
constante de vino hacia la ciudad de Reus. Tras la filoxera, la Terra Alta
se especializd en vinos blancos y en generosos rancios y mistelas.

Solo en afios recientes se ha retornado a la elaboracion de vinos de '
calidad por medio de la incorporacion de nuevas técnicas de cultivo a
' TARRAGONA
Gandesa

variedades especialmente bien adaptadas al terreno.
Consejo Regulador

CLIMA Y SUELOS: El clima es mediterraneo seco con muy escasas
lluvias, en torno a 400 mm. Hay dos vientos dominantes que se dejan
notar en el vifiedo, el Cierzo y la Garbinada.
VARIEDADES: En los Ultimos anos, las bodegas mas interesantes de

- - . | DIRECCION: Ctra. Vilaloa, 31.
la zona han dado un paso adelante en la calidad de sus vinos a través

) B ) 43780 Gandesa (Tarragona)

de una mejor comprensién de variedades como la Garnacha blanca, la| TeLgrono: 977 421 278
Macabeo y la Viognier, en blancos; o la Garnacha peluda, la Carifiena y| FAX: 977421623

. . , e-mail: info@doterraalta.com
algunas internacionales en los tintos. WEB: www doterraalta.com
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COMUNIDAD VALENCIANA

Gracias a las bondades de su
climay a su inmejorable situacion geografica, la Comunidad
Valenciana ha ocupado un lugar relevante en el comercio
de vinos a granel durante siglos. Esa etapa, no obstante,
ha quedado superada en los Ultimos anos por las
denominaciones de origen y bodegas mas modernas de la
region, claramente enfocadas a la produccion de vinos de
calidad basados muchas veces en variedades autdctonas
como Bobal, Monastrell o Moscatel, que permiten a los
elaboradores levantinos de profundizar dia a dia en su
singularidad.



COMUNIDAD VALENCIANA BRELTIETED])]

Denominacion de Origen

ALICANTE

UBICACION: Comprende cerca de 15.000 hectareas de vifiedo
repartidas en dos grandes zonas, la de la Marina Alta, situada al
norte, en la costa, y la de la Subzona Alicante, que se extiende mas al
sur desde la costa hasta la frontera con Murcia.

HISTORIA: En esta tierra de asentamiento de iberos, fenicios, griegos
y romanos hubo siempre vino, aunque la documentacion escrita no
comienza a abundar hasta el siglo XV. Fernando el Catdlico legislaré a
favor de los vinos alicantinos en 1510, fecha en la cual ya llegaban a
los mercados del norte de Europa. El mas famoso de los vinos
alicantinos es el histdrico fondillén, obtenido por medio del asoleado
de las uvas tras las vendimia. La vitivinicultura de la regién floreceria
en el siglo XVl y especialmente en el XIX, gracias a los envios de vino
a granel a Francia durante la crisis de la filoxera, pero el cierre de la
frontera gala en 1892 pondria fin a aquel esplendor circunstancial.
Reconocida en 1932 como denominacion de origen, Alicante no veria
constituido su Consejo Regulador, ya con reglamento propio, hasta
1957. Su renacimiento al vino de calidad es un fenémeno
relativamente reciente, que se apoya especialmente en una variedad,
la Monastrell, y en la buena adaptacion de otras internacionales.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo en ambas subzonas,
con matices continentales en el interior de la de Alicante. Los terrenos
son mas abruptos en las proximidades de la costa y de llanura en el
interior. Los suelos son pardo calizos en ambas zonas.
VARIEDADES: Junto a la Moscatel, que produce magnificos dulces
modernos en la costa, y la Monastrell, origen de sus mejores tintos en
el interior, se autorizan otras blancas como Merseguera, Macabeo y
Chardonnay y otras tintas, como garnacha, Bobal, Syrah y Cabernet
sauvignon.

HOTEL EL PRADO
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ALICANTE

Consejo Regulador

DIRECCION: Orense, 3. Entrlo dcha.
(03003 Alicante.

TELEFONO: 965 984 478

FAX: 965 229 295

e-mail:
crdo.alicante@crdo-alicante.org
WEB: www.crdo-alicante.org
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Denominacion de Origen

UTIEL - REQUENA

UBICACION: Utiel-Requena se encuentra en el interior de la provincia
de Valencia, a setenta kildmetros de la costa, en una altiplanicie que

asciende desde los 700 a los 900 metros de altitud, entre los rios

Turia y Gabriel. Cuenta con 40.000 hectareas de vifiedo. J r
HISTORIA: Los origenes del cuttivo de la vid en la zona de Utiel utiel-requena
Requena se remontan a tiempos de los iberos, en el siglo VIl a.C., tal DENOMINACION DE ORIGEN

como lo demuestran los restos arqueoldgicos hallados en Los Villares,
la antigua Kelin. Después, Roma, los pobladores hispanos durante los
siglos de dominio musulman y los repobladores llegados tras la
Reconquista seguirian produciendo vino. En los siglos XVII'y XVIIl
proliferan los cultivos destinados a la elaboracion de aguardientes y
gracias a la llegada del ferrocarril, en 1887, surgen barrios de
bodegas en varias ciudades y pueblos. Una particularidad de Utiel-
Reqguena es que su vifiedo no se vio afectado por la filoxera, por lo
que crecié espectacularmente gracias a la llegada de compradores
de otras zonas que si se vieron muy afectadas, como Catalufia. En el
siglo XX, las cooperativas impulsaran el vifiedo, pero sera en los afos
noventa cuando renazca realmente Utiel-Requena como zona de
referencia de vinos de calidad valencianos gracias a las nuevas
técnicas viticolas y enoldgicas aplicadas al trabajo con su variedad
mas emblematica, la tinta Bobal, que ocupa un 80% del vifiedo en la
actualidad.

VALENCIA

. . . . jo Regul
CLIMA Y SUELOS: El clima es mediterraneo con influencia Consejo Regulador
continental. Con unas precipitaciones de 400 mm. Los suelos son DIRECCION: Sevil, 12

. , ) . ) 46300 Utiel (Valencia)
diversos: Areniscas, arcillas, margas y calizas dependiendo de las TELEFONO: 962 171 062
Z0Nas. FAX: 962 172 185

e-mail: info@utielrequena.org

VARIEDADES: Aunque abundan las variedades autorizadas tanto en | weg: yywutisrequena.org

blanco como en tinto, el protagonismo absoluto en los vinos de la
region le corresponde a la tinta autdctona Bobal.
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Denominacion de Origen

VALENCIA

UBICACION: La zona de acogida abarca 15.023 hectareas que
recorren Valencia de norte a sury se dividen en cuatro subzonas: Alto
Turia, al noroeste (7 poblaciones); Valentino, norte y centro (24 ‘:‘ﬁ/
poblaciones); Clariano, al sur (39 localidades) y subzona Moscatel: (9 ¥
poblaciones superpuestas a Valentino parcialmente)
HISTORIA: El cultivo de la vid en tierras de Valencia se remonta hasta
los tiempos de los iberos. Posteriormente, 10s griegos y sobre todo
los romanos, darian fama a sus elaboraciones. Juvenal y Marcial se
haran eco de la calidad de los vinos que viajaban a Roma desde el
puerto de Sagunto. El periodo medieval, tras el paréntesis de la
dominacién musulmana, devolvera a los vinos valencianos su
protagonismo, llegando a establecerse una primera clasificacion de
los mismos por su calidad ya en el siglo XVIl en las cortes
aragonesas. El periodo de maximo esplendor del vino valenciano
legara, sin embargo, durante el siglo XIX, con las exportaciones
generalizadas a Francia. Su consejo Regulador, presentado en 1924 y
establecido en 1933, no asumira sus plenas competencias hasta
1957. En el afo 2000, tras varias modificaciones previas, se establece
el reglamento vigente en la actualidad. En nuestros dias, destaca la
creacion en la subzona de Els Aforins de una Asociacidn de 14
bodegas especializadas en la produccion de tintos con una notable
proyeccion de futuro.
CLIMA Y SUELOS: El clima es mediterraneo, con lluvias de 500 mm | Sonselo Regulador
y grandes diferencias de altitud, desde el entorno de los 100 hasta los 2235?3;?6':;5““’ 22
1.000 metros. Los suelos son pardo calizos, bastante pobres. TELEFONO: 963 910 096
VARIEDADES: Destacan entre las blancas la autoctona Merseguera, | FAX: 963910029
la Macabeo, la Malvasia y el Moscatel romano. Entre las tintas, las @?;';V'W”f f::g:‘n?; iz;org
 www. org
mas frecuentes son Bobal, Monastrell, Garnacha tintorera, Tempranillo
y la autéctona Forcayat.

VALENCIA

VALENCIA
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EXTREMADURA

Los vinos extremenos han
experimentado una profunda transformacion debido al
asentamiento de nuevas bodegas, a la plantacion de
variedades internacionales y a las nuevas técnicas de
cultivo y elaboracion incorporadas. Lejos de aquellos “vinos
de pitarra”, groseros y astringentes, que dominaba el
pasado, hoy se elaboran vinos de calidad en el contexto de
la D.O. Ribera del Guadiana y dentro de Vinos de la Tierra
de Extremadura, ademas de haber aumentado
considerablemente la produccion de espumosos
tradicionales inscritos en la D.O. Cava.




EXTREMADURA

Denominacion de Origen

RIBERA DEL GUADIANA

UBICACION: La denominacién acoge los vinos producidos en las
seis subzonas que la integran, cuatro de ellas ubicadas en Badajoz
(Tierra de Barros, Matanegra, Ribera alta del Guadiana y Ribera baja

del Guadiana), dos en Caceres (Cafiamero y Montanchez). En total, P
27, 201 hectareas de cultivo. RIBERA DEEEU ADIANA
HISTORIA: Pese a que los hallazgos arqueoldgicos demuestran que Denominacion de Origen

ya en tiempos de Roma se elaboraban vinos en Extremadura, lo cierto
es que la historia del vino de esta autonomia no empieza a cobrar
relieve hasta el siglo XIX, cuando se generaliza la produccion de vinos
destinados a otras regiones. Tras ese breve paréntesis, vuelve a caer
la zona en un prolongado silencio en el que solo se producen los
populares “vinos de pitarra”, de una calidad muy mediocre. A
mediados del siglo pasado, son las cooperativas las encargadas de
elaborar esos vinos, pero en los afos ochenta se iniciard una serie de
profundos cambios. Las bodegas incorporan nuevas tecnologias y se
modifican las formas de trabajar en el vifiedo. Se persigue una calidad
que poco a poco irfa llegando a cada una de las comarcas
elaboradoras. Asi lo refleja, de hecho, la consecucion de la
denominacién de origen en 1999. Desde entonces han sido muchas
las iniciativas privadas puestas en marcha en la region.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental con influencia
mediterranea. Las variaciones son notables por ejemplo en las
precipitaciones que reciben: desde los 350 mm de Tierra de Barros

hasta los 800 mm de Cariamero. Algo similar ocurre con los suelos, T;Efﬂo"’ Cura. Gilon-Sevila
que descienden desde los 850 metros en Cafiamero a los 200 en la 06200 Aimendralejo (Badzjoz)
Ribera baja, distinguiéndose arenosos, arcillosos, pizarrosos. TELEFONO: 924 671 302
VARIEDADES: Las blancas preferentes son Pardina, Macabeo y :ﬁ;?i?n?fgr@?adelguadiana.eu
Cayetana blanca, aunque abundan otras; entre las tintas predomina la | WEB: www.riberadelguadiana.eu
Tempranillo, pero el catalogo varietal es muy amplio.

Consejo Regulador
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GALICIA

La mas prestigiosa de las regiones
elaboradoras de vinos blancos en Espafia, Galicia conjuga
las particularidades de su clima fuertemente influenciado
por el océano con un repertorio de variedades autéctonas
que deslumbran por su personalidad y ofrecen ano tras ano
nuevas sorpresas y posibilidades. La Treixadura en Ribeiro,
la Godello en Valdeorras, la Albariio en Rias Baixas o la
tinta Mencia en la Ribeira Sacra son solo la punta de lanza
de una Comunidad Auténoma que atraviesa el mejor
momento de su historia vitivinicola.



Denominacion de Origen

MONTERREI

Monterrei se encuentra en el valle del mismo nombre,
en el extremo oriental de la provincia de Ourense, en la frontera con
Portugal, diferenciandose dos subzonas: Val de Monterrei y Ladeira
de Monterrei.

Los origenes de la vid en la zona de Monterrei se
remontan mas alla incluso del inicio de su cultivo. Existen evidencias
de que ya alrededor de los castros celtas habia vides silvestres,
aunque el cultivo, como tal, llegaria con la invasion romana. En los
siglos IX'y X se documentan las primeras plantaciones. A partir de ahi,
durante toda la Edad Media se seguiria produciendo vino bajo el
impulso de las ordenes religiosas. La filoxera llega a Monterrei desde
Portugal, poniendo fin a una etapa de expansion del vifedo en la
centuria anterior que ha tardado mucho en recuperarse. Esta zona
vinicola ha sido, con diferencia, la que mas ha tardado en despertar a
la modernidad de toda Galicia. Sera en 1996 cuando el Ministerio de
Agricultura le conceda la denominacién de origen, en un momento en
el que apenas contaba con tres bodegas embotelladoras. Hoy, con
700 hectéreas de vifiedo, contindia siendo una denominacion de
origen pequefia dentro del contexto del vino gallego y del espariol en
general.

El clima de la region es mediterraneo con
apuntes continentales y atlanticos. Las precipitaciones rondan los 800
mm anuales y lo suelos son graniticos, arenosos y pizarrosos.

Las blancas preferentes son Dofa blanca, la que
mayor personalidad local aporta a sus vinos, Godello y Treixadura.
Las tintas preferentes son Mencia y Bastardo, aunque en ambos
Casos se aceptan otras variedades, las comunes al resto de Galicia.
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SN TREREL

ORENSE
@ \erin

Consejo Regulador

DIRECCION: Mercado Comarcal, 1.
32600 Verin (Ourense)

TELEFONO: 988 590 007

FAX: 988 590 007

e-mail: info@domonterrei.com
WEB: www.domonterrei.com
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GALICIA
Denominacion de Origen

RIAS BAIXAS

Rias Baixas cuenta con cinco subzonas diferenciadas
en la provincia de Pontevedra, una de las cuales, Ribeira de Ulla,
cruza hasta el sur de La Coruna. Las otras cuatro son Condado de
Tea, O Rosal, Val do Salnés y Soutomaior. La superficie de vifiedo
cultivado abarca 3650 hectareas. | , | R,’“ A B am

La tradicion elaboradora de vinos en las Rias Baixas
comienza a adquirir un perfil minimamente parecido al que
conocemos hoy a partir de la llegada en el siglo XIIl de los monjes del
Cister. Ellos fueron los responsables, segun apuntan las teorias mas
solventes, de hacer llegar la variedad Albarifio estas a tierras gallegas
desde el lejano Rhin. Lo que los frailes no habrian podido imaginar es
que aquellas uvas se adaptarian tan bien a los terrenos lluviosos de
Galicia que llegarian a protagonizar los vinos blancos espanoles de
mayor proyeccion mundial de nuestros dias. Pese a lo dicho, lo cierto
es que los modernos Rias Baixas que hoy se exportan a los cinco
continentes solo comenzaron a cobrar el prestigio del que gozan
actualmente hace unas décadas. Fue con la aprobacion del
reglamento de la denominacién de origen, en 1980, que se puso en
marcha un movimiento dinamizador de la zona y de sus vinos que
legaria a situar a estos en la cUspide del vino actual. El secreto:
elaboraciones cada vez mas cuidadas, una progresiva seleccion del
vifiedo y la uva y la incorporacidn de las mas modernas técnicas
enologicas.

PONTEVEDRA

Consejo Regulador

Fl clima es atlantico, templado y muy himedo en | DRECCION: Pazo de Mugartegui
Pl. da Pedreira s/n.

todas las subzonas excepto en Val do Salnés, donde puede llegara | 36002 Pontevedra
ser muy calido en verano. Las precipitaciones alcanzan los 1.600 mm. | TELEFONO: 986 854 850
L | i " FAX: 986 864 546
0S SUEIOS S0n grantticos en su mayor parte. e-mail: conssjo@doriasbaixas.com
La variedad absolutamente mayoritaria es Albarifio; la | WEB: www.doriasbaixas.com

acompanan Loureira, Caifo blanco, Treixadura y Godello.
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Denominacion de Origen

RIBEIRA SACRA

La Ribeira Sacra es una denominacion pequena,
abarca 1.255 hectareas de vifedo inscrito que se reparten entre 19
términos municipales al sur de Lugo y al norte de Ourense en cinco
subzonas; Amandi, Chantada, Quiroga-Bibei, Riberas do Mifo y
Riberas do Sil.

La de la Ribeira Sacra es una historia vitivinicola llena de
dificultades por la particular orografia de su entorno. En cualquier
caso, ya los romanos producian en estas tierras un vino que tomaba
el nombre de Amandi, una de las subzonas de la D.O. actual. Los
monjes medievales recuperarian siglos después la viticultura. La
Ribeira Sacra, de hecho, se llama asf por la abundancia de
Monasterios que se instalaron en sus tierras, dentro de los valles y
desfiladeros formados por los rios Mino y Sil. Las actuales
plantaciones son todavia, en buena medida, herederas de aquellas
vihas medievales, ya que el vifiedo en esta zona se mantuvo durante
centenares de afios vinculado a los usos y técnicas artesanales
familiares. Resultado de todo ello son unos vinos y un paisaje que
constituyen uno de los tesoros vitivinicolas de Galicia. La
denominacién de origen le fue concedida a la Ribeira Sacra en 1996.
Desde entonces, es la Unica indicacion geogréfica gallega que ha
conseguido alcanzar cierto relieve por sus tintos, protagonizados por
la autdctona Mencia.

El clima es atlantico con matices mediterraneos
en la ribera del Mifio —con unas precipitaciones de 700 mm-y mas
extremo en la ribera del Sil -con precipitaciones de 900 mm anuales.

Destaca la personalidad de sus tintas autéctonas,
Mencia, Merenzao, Brancellao, Sousén y Caifio tinto; las blancas son
las comunes al resto de Galicia.
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Monforte de Lemos

L
LUGO

Consejo Regulador

DIRECCION: Ria do Comercio, 6-8.
27400 Monforte de Lemos (Lugo)
TELEFONO: 982 410 968

FAX: 982 411 265

e-mail: info@ribeirasacra.org

WEB: www.ribeirasacra.org
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Denominacion de Origen

RIBEIRO

El Ribeiro abarca unas 3.000 hectareas de vifiedo al
oeste de Ourense y comprende trece municipios.

El historiador romano Estrabdn dej6 constancia de que en
el siglo Il a.C. ya se cultivaba la vid en estas tierras. Desde entonces,
la historia del Ribeiro ha atravesado innumerables etapas, algunas de
éxito, otras de desolacion. Las 6rdenes religiosas impulsaron a su
legada los cultivos de las variedades autoctonas gallegas y con ello
florecieron los vinos de calidad, que desde entonces fueron
exportados a toda Europa y cobraron gran fama en torno a los siglos
XV'y XVI. En el siglo XIX, tras varios siglos de consolidacion de su
comercio en el mundo a través de los puertos atlanticos, el vifiedo de
Ribeiro sufrira un inmenso retroceso con la llegada de las plagas
americanas. Aquello supondré un duro golpe, porque las
repoblaciones se hacen con vides ajenas a la tierra, buscando una
mayor productividad por encima de la calidad. Ello dio lugar a
muchos aros de vinos groseros, carentes de personalidad. Ha sido
en la Ultima década cuando ha comenzado a ganar relieve una nueva
generacion de vinos que retoman las variedades ancestrales, las
cultivan en laderas y no en los excesivamente fértiles valles de la
region, y cuidan en extremo su elaboracidn. Aunque los Ribeiro son
vinos tradicionalmente de cupage, la reina de la zona es la elegante y
delicada Treixadura.

El clima es atlantico moderado, con una media
de 800 mm de precipitaciones anuales. Los suelos son graniticos y
las plantaciones se encuentran en las laderas de los montes.
La variedad mas importante y con mayor
personalidad en esta zona es la Treixadura, que suele formar parte de
cupages con otras gallegas en los vinos de mayor calidad.
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AIBERO

Ribadavia

L
OURENSE

Consejo Regulador

DIRECCION: Salgado Moscoso, 11.
32400 Ribadavia (Ourense)
TELEFONO: 988 477 200

FAX: 988 477 201

e-mail: info@ribeiro.es

WEB: www.ribeiro.es
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Denominacion de Origen

VALDEORRAS

Valdeorras se sittia al noroeste de la provincia de
Ourense, abarcando ocho términos municipales.

La historia de Valdeorras posee algunas singularidades
histéricas. Se trata de la Unica denominacion de origen gallega en la
que conocemos el nombre del primer viticultor que plantd vinas en
tiempos de Roma. Fue un pretoriano llamado Lucio Pompeyo. Los
romanos habian llegado a la zona para buscar oro (de ahi procede el
toponimo) e hicieron pasar por aqui su Via Nova. Después de Roma,
habria que esperar hasta la Edad Media para volver a contar con
referencias viticolas en la region. La filoxera arruinaria en el siglo XIX el
vinedo local llevandolo a su practica extincion. No seria hasta 1975
cuando comenzasen a recuperarse los vigjos vinedos autoctonos
merced a un plan llamado REVIVAL, que consiguié el milagro de
devolverle a la zona la personalidad inconfundible de unos blancos
que protagoniza indiscutiblemente desde entonces la variedad
Godello. La evolucidn gue ha experimentado Valdeorras en las Ultimas
décadas, con la llegada de prestigiosos endlogos y bodegas a su
territorio, es realmente espectacular. De ahif que haya conseguido
situar sus vinos entre los blancos mas interesantes de todo el
panorama vitivinicola hispano en un espacio de tiempo relativamente
breve.

El clima es mediterraneo continental, con
influencia atlantica. Los vifiedos se encuentran en el fondo del valle
abierto por el rio Sil, sembrados en bancales que descienden por las
laderas de los montes. Los suelos varian, de franco arenosos y
arcillosos a pizarrosos y grantticos.

La protagonista incuestionable de los vinos de
Valdeorras es la blanca Godello. Para la elaboracion de tintos se suele
emplear la autéctona Mencia.
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Denominacién de Orixe

CONSELLO REGULADOR

Vilamarin de Valdeorras

L
OURENSE

Consejo Regulador

DIRECCION: Ctra. N-120, Km. 463.
32340 Vilamartin de Valdeorras
(Ourense)

TELEFONO: 988 300 295

FAX: 988 300 455

e-mail: consello@dovaldeorras.com
WEB: www.dovaldeorras.com
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ISLAS BALEARES

Los vinos de Baleares tuvieron su
produccion orientada al consumo local durante muchos
anos, siendo su ventana hacia la exportacion el turismo. En
las Ultimas décadas, no obstante, gracias a la llegada de
una nueva generacion de enologos y bodegas, hemos
descubierto el inmenso potencial de los vinos de un
archipiélago en el que a las denominaciones de origen mas
conocidas, Binissalem-Mallorca y Pla i Llevant, se suman
actualmente los Vinos de la Tierra de llles Balears,
Mallorca, Eivissa, Formentera, Isla de Menorca y Serra de
Tramuntana-Costa Nord.



ISLAS BALEARES
Denominacion de Origen

BINISSALEM-MALLORCA

Se encuentra ubicada en la zona central de la isla, en
una extensa llanura cuyas altitudes oscilan entre los 70 y los 200
metros. Comprende 5 términos municipales.
Binissalem ha sido desde muy antiguo la gran zona de
referencia del vino mallorquin. Ubicada en el centro de la isla, a poca %WW/M W%’mﬁ
DENOMINACIO D'ORIGEN
distancia de Palma de Mallorca, esta regidn productora ha
experimentado en sus vifiedos todos los avatares de la historia del
vino de las Islas. Fue mencionada por os cronistas romanos y sus
vinos se equipararon entonces a los mejores de la peninsula italica.
Mantuvo el tipo en la Edad Media y la Edad Moderna, con
extensiones significativas de cultivo, y llego a tener pueblos en los que
la vid era monocultivo en tiempos previos a la filoxera, debido a la
demanda procedente de Francia. Tras la plaga, que arraso la vifia de
laisla en 1891, gran parte de sus tierras vinicolas se dedicaron a
otros cultivos, una tendencia que continud durante buena parte del
siglo XX. En los Ultimos afios, cuando la creacién de nuevas
indicaciones geograficas en la isla ha modificado la némina de las
bodegas mas representativas de la zona, se advierte en los @ 5iissalem
elaboradores locales una tendencia marcada a la proyeccion de sus
variedades de uva mas caracteristicas.
Su clima es mediterraneo suave. La Sierra de la
Tramuntana, al noroeste, protege la zona de los vientos del norte. Las
lluvias rondan los 450 mm. anuales y los suelos son
predominantemente calizos. g;';:ggg:aiﬂemﬁa') 9Piso T
El mapa varietal lo dominan la Manto negro en tintos, | TeLEFONO: 971 512 191
la Prensal en blancos y la Moscatel en dulces. Todas ellas deben FAX: 971 512 191
ocupar un porcentaje minimo obligatorio en sus respectivos tipos de Sv;,a':w‘vnvff ﬁﬁ';;j:ﬁ?j S;fr;’m
vino (50% Manto negro en tintos, 70% Prensal en blancos, 70 %
Moscatel en dulces).

PALMA DE MALLORCA

Consejo Regulador
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ISLAS BALEARES
Denominacion de Origen

PLA | LLEVANT

La zona de produccion abarca la llanura central y
oriental de la isla e incluye dieciocho municipios, con cerca de 250
hectareas de terreno cultivado.

La denominacion de origen Pla i Lievant, que en @”’
mallorquin significa “Llanura y costa del Este”, abarca la extension de S g
| =]
terreno que fue conocida tradicionalmente como zona de Felanitx. MALLORCA

. . o . PLA i LLEVANT
Aungue existen referencias latinas acerca de la elaboracion de vinos ! VAN

en estas tierras, 1o cierto es que estos llegaron a la modernidad como
vinos de mesa, sin gozar de un aprecio excesivo entre los
consumidores. Se los consideraba vinos producidos con la vista
puesta en el consumo de los turistas, sin mas ambiciones que la de
surtir de grandes cantidades de botellas baratas cada afio a la
industria hostelera local. Esta situacion comenzaria a cambiar a partir
del reconocimiento de la denominacion de origen en 2001 v su
posterior modificacion en 2005. Desde entonces, se aprecia un
movimiento mas 0 menos generalizado hacia la calidad que esta
mejorando ostensiblemente la percepcion que se tiene de sus vinos
en el mercado. ® porrores

Los vifedos se extienden por el llano alcanzando
apenas los cien metros de altitud. Los suelos predominantes son
calizos, con zonas de capas arcillosas, margas y dolomitas. El clima
es mediterraneo estricto, con un indice pluviométrico de unos 450
mm. anuales.

PALMA DE MALLORCA

Consejo Regulador

Seis variedades blancas y nueve tintas se encuentran DIREGCION: Molide r'Amengua,
Carrer de Duzay, 3

autorizadas por el Consejo Regulador de la Denominacion de Origen. | 07260 Porreres (Mallorca)
Entre ellas se cuentan autoctonas como Prensal y Moscatel en TELEFONO: 971 168 569
N M Cal . fad FAX: 971 168 569
ancas y Manto negro o Callet en tintas, acompanadas por otras e-mail: ino@plailevantmaliorca.es
variedades internacionales. Son las tintas las que ocupan una mayor | WEB: www.plailevantmaliorca.es

extension de vifiedo, cubriendo tras cuartas partes del total.
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PLANTA 32

Las Islas Canarias poseen uno de
los patrimonios vitivinicolas mas ricos y sorprendentes del
mundo, consecuencia de la evolucion de las distintas
variedades plantadas a lo largo de los siglos en las tierras
de un archipiélago que acoge todo un mosaico de
particularidades geoclimaticas excepcionales. Todo en
Canarias invita al consumidor a adentrarse en el
conocimiento de sus vinos; todo menos el secular
aislamiento que hace que sus productores miren mas hacia
el mercado turistico y local que hacia el exterior.



ISLAS CANARIAS GETTETED]

Denominacion de Origen

ABONA

UBICACION: El vifiedo de Abona se extiende por una superficie de
1.200 hectareas, o que hace de esta una de las mayores
denominaciones de origen canarias por extension. Los vifiedos
ocupan 7 términos municipales y se sitlian en terrazas, barrancos y
pequefos llanos 0 medianias, descendiendo siempre hacia el mar.
HISTORIA: Es la mas meridional de las denominaciones de origen
de la isla de Tenerife. Su Consejo Regulador comenzo a funcionar
en 1996 y se redefinio en 2003. La de Abona es una region
marcada por una particularidad que la hace unica, el hecho de que
sus vifiedos desciendan toda la distancia que media entre las vifas
mas elevadas de Espania, en el municipio de Vilaflor, en el macizo
del Teide, hasta la raya costera que se vuelca hacia el Atlantico.
Entre sus principales atractivos vinicolas estan los diferentes
matices que la altitud imprime a la variedad mas generalizada en la
zona, la Listan blanco, que se ha transformado en bandera de la
denominacién de origen y proyecta sus vinos méas valorados hacia

el mercado. SANTA CRUZ DE TENERIFE v’
CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo seco en la costa. Mas . ( }
frio, por influencia de los vientos Alisios, en el interior. Los mejores =¢  Poris de Abona'

suelos, a partir de los 600 metros, son arcillosos. Los de las

medianias son arenosos y calcareos. El terreno suele recubrirse de

una arena volcanica llamada “jable” para retener la humedad.

VARIEDADES: La variedad blanca mas abundante, y la

protagonista de 0s vinos que obtienen un mayor reconocimiento, 3;'5‘:5‘;g':nswéa:rbzszrfﬁz o

es la Listan blanco, aunque hay otras blancas que complementan el (Tenerife)

paisaje: Malvasia, Gual, Verdello, Sabro y Bermejuelo, entre ellas. El TELEFONO: 922 164 241

vifedo tinto es muy minoritario y esta representado en la mayoria FAX: 922 164 195

e-mail: crdoabona@terra.es

de su extension por la Listan negro. WEB: www.gobcan.es/
agricultura/icca/abona.htm

Consejo Regulador
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ISLAS CANARIAS BELTIEHD]
Denominacion de Origen

EL HIERRO

UBICACION: El Hierro es la mas pequefia y la méas occidental de las
Islas Canarias. Su Denominacion de Origen abarca la totalidad de la
isla. La extension total del vifiedo cubre 194 hectareas.

HISTORIA: El Hierro es la mas occidental de las Islas Canarias, 1o :
que hasta cierto punto ha determinado la evolucidn historica de su ;&39?
vinedo por la idoneidad de su localizacion para comerciar con g
America. Los primeros viiedos documentados en la isla nos llevan MERRO

hasta las primeras décadas del siglo XVI, en concreto a 1526, -
aunque seria en el XVII cuando se extendiesen las vifas de forma

mas significativa. Esta expansion del vifiedo tiene como impulsor

principal a John Hill, un britanico que decidié plantar vifias e instalar

en laisla alambiques que le permitiesen establecer un floreciente

comercio de aguardientes con las colonias esparnolas. En el siglo

XIX, el comercio de aguardientes con Cubay Venezuela era una

realidad que aportaba jugosos dividendos a El Hierro. Pero habria

que esperar muchos anos para que de aquellas primeras vifias

llegasen a producirse vinos de calidad. En 1995 se aprueba la ' v’
reglamentacion del Consejo Regulador de El Hierro. Seria ontera® ( ' }
entonces cuando el mundo comenzase a descubrir la riqueza “e

varietal con que cuenta la vitivinicultura herrera.

CLIMA'Y SUELOS: El terreno es abrupto. La vifa se encuentra en
bancales que se sujetan con muretes de piedra. El suelo es
volcanico, muy pobre. El clima, por su parte, es arido en las zonas
bajas y mas himedo a medida que ascendemos por las laderas, con

PORDENOMIN
=

EL HERRO

Consejo Regulador

DIRECCION: Oficina de Agricultura.
El Matorral, s/n

muy pocas lluvias, pero sometido a la influencia de los Alisios, que 38911 Frontera. Isla de El Hierro.
aportan humedad a la vifa. TELEFONO: 922 556 064
VARIEDADES: Entre las vas bl Viariego, Listan | Lo o2 2% 8

: Entre las uvas blancas encontramos: Vijariego, Listan | ¢_mait: info@elhiero.v
blanco, Bermejuelo, Pedro Ximénez y Baboso blanco. Entre las WEB: www.elhierro.tv/crdo
tintas: Listan negro, Baboso negro, Vijariego negro, Tintilla y
Negramoll.
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ISLAS CANARIAS

Denominacion de Origen

GRAN CANARIA

UBICACION: El vifiedo amparado por la denominacion de origen
abarca la totalidad de la isla, con 231 hectareas de vifedo inscrito.
HISTORIA: Gran Canaria fue la primera isla conquistada y colonizada
por Castilla, en 1483. Tras la llegada de los conquistadores, se
produjo el primer repartimiento de tierras, 1o que ocasiono la
plantacion de los primitivos vifiedos en las tierras bajas de Las
Palmas, Telde, Aglimes, Arucas, Guia y Géldar, para seguidamente
extenderse hacia las medianias. En el siglo XVI ya se exportaban
vinos de la isla al norte de Europa y esa situacion se mantuvo como
una floreciente forma de comercio hasta que en el siglo XVIIl el gusto
de los consumidores ingleses se decanto por los vinos portugueses y
jerezanos. Entonces la viticultura grancanaria entré en una profunda
crisis. Solo remontaria minimamente en el siglo XIX, cuando las
desamortizaciones de las propiedades eclesiasticas ofreciesen la
posibilidad a algunos nuevos ricos burgueses de plantar vifiedos
junto a sus casonas e instalar lagares para producir sus vinos. La
actual denominacion de origen se formé en 2005 unificando 1os
vinos de toda la isla, que hasta entonces distinguian la tradicional
zona de Monte Lentiscal y los del resto de Gran Canaria.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es tropical oceanico, con fuerte
influencia de los vientos Alisios. Las precipitaciones son escasas e
iregulares, aunque ello no afecta a la via, que cuenta con humedad
suficiente todo el afo. Sus vifedos se encuentran en parcelas
pequerias de suelo agricola, sobre todo de las medianias y cumbres
de la isla, compartiendo espacio en muchos casos con otros cultivos.
VARIEDADES: La variedad mas utilizada es la Listan negro,
mayoritaria en toda la comarca, seguida por la Tintilla, Vijariego
negra, Negramoll y Castellana. Entre las variedades blancas, destaca
la Moscatel de Alegjandria.
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Santa Brigida
LAS PALMAS DE GRAN CANARIA

Y,

Consejo Regulador

DIRECCION: Calvo Sotelo, 26.
35300 Santa Brigida. Las Palmas.
TELEFONO: 928 640 462

FAX: 928 640 982

e-mail: crdogc@yahoo.es

WEB: www.vinosdegrancanaria.es
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ISLAS CANARIAS GETTETED]

Denominacion de Origen

LA PALMA

UBICACION: Abarca toda la isla, aunque en ella se distinguen tres
subzonas: Hoyo de Mazo, Fuencaliente y Norte, con una superficie

censada de alrededor de 800 hectéreas. ~
HISTORIA: La isla de La Palma se vio beneficiada histéricamente

por encontrarse en el paso de los bugues mercantes que viajaban L\

desde Europa a las colonias espafolas de América. De hecho, fue

esa estratégica situacion geografica, en el extremo noroeste del .\ T

archipiélago, la que motivo que su cabildo obtuviese el permiso

para avituallar a los barcos que se dirigian al Nuevo Mundo. Esto la

convirtio, de hecho, en el tltimo punto de Europa antes de la gran

travesia oceanica. Es de suponer que alguno de aquellos barcos

dejé en la isla las primeras cepas, puesto que ya a principios del

siglo XVI encontramos documentacion relativa a vinos de la isla y

no mucho después William Shakespeare se referiria al Canarian

Sacks, malvasia tradicional elaborada en la zona de Fuencaliente,

cOmo un vino excepcional. LA PALMA
CLIMA'Y SUELOS: Hay una gran variedad de suelos, aunque Fuencaliente

v

todos ellos de origen volcanico. Los microclimas varian de acuerdo . ( }
a su proximidad al mar, donde refresca la tierra la brisa del L 4 '

Atlantico. En Fuencaliente se cultiva en laderas abruptas; en Hoyo

de Mazo sobre empedrados; en Norte de La Paima, también en

laderas volcanicas.

Consejo Regulador

VARIEDADES: Destacan, en blancas: Albillo, Sabro, Bermejuela,

Vijariego, Forastera blanca, Gual, Listan blanco, Moscatel, Pedro BIRECGHO#: G/ Doctor Acosta

Gdmez, 7. 38740. Fuencaliente.

Ximénez, y Verdello. En cuanto a las tintas, se encuentran: Listan La Paima
Negro, Negramoll, Tintilla, Listan prieto y Castellana. Una de las TELEFONO: 922 444 432

| : ial ‘o | Malvasia Dul FAX: 922 444 404
elaboraciones especialmente caracteristicas es el Malvasia Dulce e-mail: cryinoslapima@terra.es

de la subzona de Fuencaliente. Otra, peculiar pero de inferior WEB: www.vinoslapaima.com
calidad, son los vinos de Tea, envejecidos en contacto con madera
de pino canario.
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ISLAS CANARIAS BELTIEHD]
Denominacion de Origen

LANZAROTE

UBICACION: La denominacion de origen abarca toda la superficie
de laisla, en la que se encuentran 1.995 hectareas de vifiedo
repartidas en siete municipios.

HISTORIA: El origen de la historia de los vinos de Lanzarote tal
como los conocemos hoy nos traslada hasta la erupcion del
Timanfaya, en 1870. Durante seis afios estuvo brotando lava del
volcan a partir de aquella fecha. Cuando la erupcion ceso, los
habitantes de la isla descubrieron que aquella ceniza de lava negra
que cubria el suelo no solo era apta para el cultivo del vifiedo, sino
que era beneficiosa para la vid porque retenia la humedad. De
aquella época procede el peculiar sistema de plantaciones en
picdn que distingue la viticultura de esta isla como un fenémeno
Unico en el mundo: el viticultor excava en la ceniza hasta encontrar
el suelo vegetal. Asi, cada cepa queda plantada en un agujero
individual, el llamado picon, que la protege de los vientos de
Levante y le aporta una reserva constante de humedad LANZAR(zE
imprescindible para sobrevivir en un clima tan arido. Este sistema ' San Bartoomé g/
de cultivo adquiere su maximo exponente en la impresionante zona . ( }
de La Geria, un espectaculo Unico donde cobran merecida fama =€ '

las uvas de la variedad Malvasia que daran lugar a unos dulces

realmente magicos. El Consejo Regulador de la D.O. Lanzarote se

puso en marcha en 1993,

CLIMA'Y SUELOS: Clima subtropical muy seco, con unas

precipitaciones aproximadas de 100 mm. anuales. Los suelos g;';:ggﬁ';ﬁgﬁi gLanzame
estan formados por materiales volcanicos. TELEFONO: 928 521 048
VARIEDADES: Junto a la estelar Malvasia de La Geri, FAX: 926 521 049

encontramos otras blancas como: Diego, Burra blanca, Breval, Sv;“;';v‘w”f ?j:lnj:rzztjocnim
Listan blanco, Pedro Ximénez y Moscatel, esta Ultima protagonista

también de dulces excepcionales.

Consejo Regulador
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ISLAS CANARIAS BELTIEHD]
Denominacion de Origen

TACORONTE-ACENTEJO

UBICACION: La denominacion se encuentra en la llamada

Peninsula de Anaga, que ocupa el noreste de la isla. Abarca las

producciones de nueve municipios que disponen de 1.546

hectareas de vifiedo plantado.

HISTORIA: La primera en ser reconocida y la mayor de las

denominaciones de origen canarias, Tacoronte-Acentejo se

encuentra en el noreste de la isla de Tenerife. El reglamento por el TACORONTE

que se rige su consejo regulador fue aprobado en 1992 y supuso el ACENTEJO

inicio de una etapa nueva en el vino de las Islas Afortunadas. Nueva

porgue la denominacién que nacia iba a dedicar la mayor parte de

sus esfuerzos a elaborar y promover los vinos de variedades tintas,

algo poco frecuente hasta entonces en el archipiélago, y nueva

porque comenzaria a atraer un creciente flujo de inversiones

destinadas a modernizar las instalaciones elaboradoras y los

vifiedos, 10 que con el tiempo ha transformado a esta zona en la

referencia indiscutible dentro del vino canario en lo que se refiere al

cuidado técnico de sus elaboraciones. Por otro lado, si en un . Tacoronte ’

principio su empuie se hizo manifiesto a partir de los vinos jovenes . ( }

de maceracion carbonica, que resultaron toda una refrescante 4  TENERFE '

novedad en el panorama del vino espariol, hoy la industria del vino

de la zona asume con naturalidad unas crianzas que son parte

necesaria de la madurez de una region vinicola.

CLIMA'Y SUELOS: Se encuentra en la zona mas lluviosa de la isla,

sometida a la influencia constante del Atlantico y con unas DIRECGION: Cira. Generalcel Norte,
97. 38350 Tacoronte (Tenerife)

temperaturas templadas en general. Los suelos abundan en TELEFONO: 922 560 107

minerales como fosforo, potasio y nitrégeno, son rojizos, de origen FAX: 922 561 155

volcanico, muy permeables. ;;“'L;@“;‘ﬂgffﬁgﬁ”“’m

VARIEDADES: El vifiedo de Tacoronte es predominantemente tinto,

con Listan negro y Negramoll como sus uvas mas representativas,

aunque hay otras 10 variedades tintas autorizadas y 17 blancas.

Consejo Regulador
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ISLAS CANARIAS GETTETED]

Denominacion de Origen

VALLE DE GUIMAR

UBICACION: Se sitta en el centro sudeste de la isla de Tenerife,
ocupando un rectangulo casi regular de 18 km de longitud por 8
km. de ancho, en el cual las vifias descienden desde los 2.000 VALLE DE GUiMAR
metros hasta el nivel del mar. La mayoria de los vifiedos se

encuentran en las medianias, entre los 600 y los 800 metros.

HISTORIA: La Denominacion de Origen Valle de Glimar se pone en gsnogmmg?“
e
marcha en 1996. Para entonces, un grupo de bodegueros de la TENERIFE - ISLAS CANARIAS

zona habia decidido relanzar los vinos de una regién cuya cultura
vitivinicola se remonta al siglo XVl y que cuenta con particularidades
tan sorprendentes como la de tener las vifas situadas en las costas
de mayor altitud de Europa (Las Dehesas, a 1.200 m. sobre €l nivel
del mar, y Los Pelados, a 1.500 m.). El Valle de Gliimar, pese a su
nombre, no es un valle, sino una fosa tectonica creada por un
desplazamiento de tierras hacia el mar. En sus tierras se ha
generalizado histéricamente la tradicidn de cubrir los terrenos de
vifa con jable, arenas volcanicas transportadas hasta los vifedos

para ayudar a retener la humedad de los suelos, aunque este . TENERIFE v
sistema de cultivo va quedando poco a poco en desuso. La * %Ul’mar }

modernidad ha llegado a la zona en forma de nuevas plantaciones =
en espaldera que garantizan una insolacién menos romantica pero
mas regular de las cepas.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo, aunque con fuertes
influencias del Atlantico y de los vientos Alisios. Los suelos son de
distintos tipos. Volcanicos y de ceniza en la altura, arcillosos en la

Consejo Regulador

DIRECCION: Tafetana, 14.

. 38500 Guimar (Tenerife)
zona baja. TELEFONO: 922 514 709
VARIEDADES: La variedad predominante es la Listan blanco, a la FAX: 922 514 485
e-mail:

que acomparian otras blancas como: Gual, Torrontés, Vijariego, consejo@vinosvalleguimarcom
Malvasia, etc. Entre las tintas, predominan Listan negro, Negramolly | WEB: www.vinosvalleguimar.com
Tintilla.
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ISLAS CANARIAS

Denominacion de Origen

VALLE DE LA OROTAVA

UBICACION: Se extiende a los pies del Teide, al norte de Tenerife.
Comprende 1.000 hectareas de vifiedo con diferentes altitudes,
aunque la mayorfa se encuentra entre los 400 y los 800 metros.
HISTORIA: El Valle de la Orotava, ubicado al norte de Tenerife, a los
pies del Teide, constituye una referencia imprescindible para
entender la historia del vino canario. Aqui, en el término municipal de
Los Realejos, plantaron los conquistadores castellanos las primeras
vides tras la conquista. Aqui se inici6 el comercio a gran escala de
vinos canarios, siendo el Puerto de la Cruz el principal de los
puertos comerciales canarios por sus cifras de exportacion, que
llegaron a alcanzar las 30.000 pipas de vino anuales en el siglo XVII.
En esa misma ciudad y centuria operaba por entonces la Compania
de Canarias, una empresa de capital inglés que monopolizé el
comercio del vino de las islas con el Imperio Britanico. Pero las
guerras entre Espana e Inglaterra en el siglo siguiente darian al
traste con dicho comercio y orientarian las preferencias del
consumidor inglés hacia otros vinos, entre ellos los portugueses.
Desde entonces, la produccion de vino cae en una etapa decadente
en la que las producciones se destinan a la exportacion de L 4
aguardientes. La zona no remontaria el golpe hasta que en 1995 se
pone en marcha la denominacién de origen, que desde entonces
trata de prestar apoyo e impulso a los vinos locales en su busqueda
de la calidad.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es atlantico suave, con 450 mm de
precipitaciones anuales y la humedad que aportan los Alisios. Los
suelos son ricos en minerales, fértiles y permeables.

VARIEDADES: Hay 11 variedades blancas entre preferentes y
autorizadas, ademas de ocho variedades tintas entre las cuales la
mas importante es la Listan negro.
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Valle de La Orotava

Yenominacion de Orizen

v

La Orotava
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TENERIFE '

Consejo Regulador

DIRECCION: Parque Recreativo

El Bosquito, 1. Urb. La Marzagana Il.
La Perdoma.

38315 La Orotava (Tenerife)
TELEFONO: 922 309 922

FAX: 922 309 924

e-mail: cinfo@dovalleorotava.com
WEB: www.dovalleorotava.com
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ISLAS CANARIAS GETTETED]

Denominacion de Origen

YCODEN-DAUTE-ISORA

UBICACION: Abarca los vinos producidos en nueve municipios
situados en el cuadrante noroeste de la isla de Tenerife. La
superficie de vifiedo inscrito es de 350 hectéreas.

HISTORIA: La de los vinos de Ycoden-Daute-Isora fue un dia la
historia de una de las zonas productoras de vino mas prosperas de
Tenerife y del conjunto de las Islas Canarias. Alla por los siglos XVI'y
XVl la importancia de su puerto, el de Garachico, era tal que dio
nombre a un tipo de vinos que competia en boca de los
consumidores con el Canary Sacks, tan popular entre los ingleses.
Pero toda la fortuna que trajo aquel periodo, en el que la vid llegé a
convertirse en monocultivo en esta hermosa region del noroeste
tinerfeno, pasaria con el tiempo. La ruina se extendio por los
vinedos de la comarca en el siglo XVIII. La depresidn se prolongd
varios siglos, tantos como tardé en llegar la puesta en marcha de la
denominacién de origen, que insuflé un nuevo impulso a la industria
del vino local a finales del siglo XX. Entre las curiosidades de la
region esta su propio nombre: Ycoden y Daute son nombres de
menceyatos (pequenos reinos) de los antiguos pobladores
guanches, Isora fue la princesa de estos dominios.

CLIMA'Y SUELOS: Los vifiedos se extienden desde el nivel del mar
hasta los 1.400 metros en la falda del Teide. Son suelos de roca y
ceniza en las tierras mas altas y de arcilla en las més bajas. El clima
es mediterraneo, con influencia de los Alisios y del Atlantico y una
media de precipitaciones de 400 mm. anuales.

VARIEDADES: Las variedades admitidas por el Consejo Regulador
Se cuentan por decenas, pero la mayor parte de la uva blanca es
Listan blanco. En tintas, predomina la Listan negra.
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La Guancha
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TENERIFE

Consejo Regulador

DIRECCION: La Palmita, 10.
38440 La Guancha (Tenerife)
TELEFONO: 922 130 246
FAX: 922 828 159

e-mail: ycoden@ycoden.com
WEB: www.ycoden.com
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Situada en el curso alto del Ebro y
bendecida por unas condiciones geoclimaticas excepcionales
para el cultivo de la vid, La Rioja encontré su destino vinicola
en dos momentos histéricos determinantes: el del asentamiento
de las congregaciones religiosas que instalaron sus
monasterios a la vera del Camino de Santiago en la Edad
Media, y en la crisis de la filoxera que arraso el vifiedo
frances en la segunda mitad del siglo XIX. Fue en esa etapa
cuando Rioja asumio el liderazgo en las elaboraciones de
vino de calidad en Espana. Desde entonces lo mantiene.



LA RIOJA
Denominacion de Origen Calificada

RIOJA

UBICACION: Abarca vifiedos situados a ambas orillas del Ebro a su
paso por La Rioja, Alava y Navarra, incorporando tierras de cada una
de estas regiones. Limita al norte con la Sierra de Cantabria y al sur

con la Sierra de la Demanda. .“.?.3
HISTORIA: La Rioja nacié al vino en tiempos de 1os romanos, pero r’

sera el Camino de Santiago el responsable de su primera etapa de ~d)~
esplendor. Monasterios como San Millan de la Cogolla, Santo RIOJa
Domingo de la Calzada o Santa Maria La Real, ubicados en la ruta
jacobea, fueron los responsables de convertir al vino en parte
fundamental de la economia riojana. Todo aquel vino, sin embargo,
era de produccion artesanal, incapaz de envejecer mas de un ano,
sometido a los caprichos de la naturaleza. Serian los negociantes
franceses, al instalar sus bodegas en La Rioja para enviar vinos a la
Francia filoxerada, quienes mostrasen a La Rioja el camino del vino de
calidad y la forma de incrementar el valor del producto por medio de
la crianza. Tras la llegada de la filoxera a Espana, la region sufrié una
tremenda crisis de la que pudo sobreponerse gracias a o aprendido
del ejemplo francés y a un esfuerzo titanico por replantar la vid. En
1926 se puso en marcha su Consejo Regulador. Desde entonces, y
muy especialmente en las Ultimas décadas, el vino de Rioja se ha
convertido en referente fundamental y buque insignia de la vinicultura
espanola.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental atlantico en la Rioja Alta

y Alavesa, continental mediterraneo en la Rioja Baja. Los suelos son

Logrofio

LARIOJA

Consejo Regulador

DIRECCION: Estambrera, 52.

) , | ) 26006 Logrofo.
aluviales, variados en sus componentes calcareos, arcillosos o TELEFONO: 941 500 400
ferrosos. FAX: 941 500 664

e-mail: info@riojawine.com
WEB: www.riojawine.com

VARIEDADES: La estrella de la zona es la Tempranillo, que ha
contado siempre en sus cupages tradicionales con Garnacha,
Graciano y Mazuelo. Entre las blancas predomina la Viura.
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La capital de Espana puede
vanagloriarse de dar nombre a una denominacion de origen
cuya historia se remonta siglos atras, al tiempo en que los
vinos de Arganda, Navalcarnero y la zona del Alberche
surtian las tabernas de la Corte. Esa relacion de la ciudad
con el vino se ha mantenido siempre. Hoy, Madrid es el
principal mercado consumidor para los vinos del resto de
Espana y el nucleo de una zona productora heterogénea
que evoluciona hacia su consolidacion como referente de
vinos de calidad.



MADRID

Denominacion de Origen

VINOS DE MADRID

UBICACION: Vinos de Madrid abarca tres subzonas al sur de la
capital: San Martin de Valdeiglesias y Navalcarnero al oeste. Arganda
al este. En total, 63 municipios y 8.000 hectareas de vifiedo inscrito.
HISTORIA: Sera a partir de la eleccion de Madrid como capital del
estado cuando florezcan sus vinos, aunque existen testimonios que
nos permiten pensar que ya en tiempos de Roma se elaboraban. En vinos de

los siglos XVI'y XVl cobran fama los de pueblos como Fuencarral, madrid
Pinto o Barajas que hoy se han convertido en ciudades dormitorio,
pero junto a ellos empiezan a destacar también otros como los de
Arganda y San Martin de Valdeiglesias. Estas Ultimas subzonas
perviven todavia hoy, constituyendo, junto a Navalcarnero, la
denominacién de origen actual. La filoxera llega a Madrid en 1914 y lo
arrasa todo. Las replantaciones se hacen con Garnacha en San
Martin y en Navalcarnero, con Malvar y Airén en Arganda. Algunas
décadas después, llegan las cooperativas y el vino de Madrid se
transforma en un mar de graneles, hasta que los elaboradores cobran
conciencia de la necesidad de evolucionar alla por los afios 80. De
esa conciencia nace la Denominacion de Origen en 1990. Desde
entonces, los vinos de Madrid experimentan un cambio profundo en
busca de la calidad.

CLIMA'Y SUELOS: En la subzona de Arganda encontramos suelos
pardos graniticos; en Navalcarnero, arenosos y arcillosos; en San
Martin de Valdeiglesias, pardos asentados sobre granito. El clima es
continental, con diferencias pluviométricas que van desde los 460 mm

Consejo Regulador

DIRECCION: Bravo Murilo, 101-3°,
28020 Madrid.

de Arganda a los 650 mm de San Martin de Valdeiglesias. TELEFONO: 915 538 511/347
VARIEDADES: Las variedades recomendadas en cada una de las FAX: ?|15 538,574
e-mail:

zonas son: Malvar y Tempranillo, en Arganda; Malvar y Garnacha, en |, inistracion@vinosdemadiid.es
Navalcarnero y Albillo y Garnacha, en San Martin de Valdeiglesias, a | WEB: www.vinosdemadrid.es
las que se suman internacionales como Syrah o Cabernet Sauvignon.
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NAVARRA

Navarra ha sido y es una tierra
volcada al vino. En sus tierras, actualmente, encontramos
vinos acogidos a las denominaciones de origen de Rioja, la
propia D.O. Navarra y Cava, ademas de los pagos Prado
de Irache, de Arinzano y de Otazu y los Vinos de la Tierra
Ribera del Queiles. Historicamente famosa por sus vinos
rosados, la region ha sabido darle una vuelta de tuerca a
Su imagen y ganar paulatina fama y prestigio por sus
blancos y tintos, sin olvidar sus maravillosos vinos dulces
de Moscatel.




NAVARRA B ELTiEH])

Denominacion de Origen

NAVARRA

UBICACION: La D.O. alberga 15.530 hectéreas de vifiedo inscrito

repartidas en cinco subzonas: Baja Montaria, Ribera alta, Ribera baja,

Tierra de Estella y Valdizarbe.

HISTORIA: La historia del vino navarro nace con Roma, pero

adquiere especial relieve en la Edad Media. La proliferacion de

monasterios y el hecho de constituir Navarra un paso obligado para

los peregrinos del Camino de Santiago generalizaron los cultivos de :l Py

vinedo, la elaboracion y el consumo de vinos. El Reino de Navarra NAVARRA

sera famoso por esos vinos y esa fama se proyectara al extranjero en

los siglos XVI'y XVII. En el siglo XX, debido a la enorme demanda del

mercado francés, llegan a contabilizarse casi 50.000 hectareas de

vinedo navarro, aungue el mildiu primero v la filoxera después

acabaran con él. La replantacion finaliza en la segunda década del

siglo XX. En ese momento surgen en Navarra algunas de las primeras

cooperativas vinicolas de Espafa, que se dedicaran a vender el vino a

granel. Habra que esperar hasta los afos ochenta del siglo pasado

para que renazca con fuerza el interés por elaborar vinos de elevada

calidad y prestigio. En ese camino, del que se han recorrido ya

muchas etapas, contindia el vino navarro, consolidandose afio tras

ano con la mirada puesta en el consumidor actual.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental, con influencia atlantica al

norte y mediterranea en la ribera del Ebro. Los suelos son, por 1o

general, pardo calizos, aunque varian mucho de una zona a otra.

VARIEDADES: Entre las uvas tintas destacan Tempranillo y DIRECGION: Rua romara, .
31390 Qlite (Navarra)

Garnacha, aunque muchas de las nuevas bodegas han incorporado | TELEFONO: 948 741 812

un amplio catlogo de variedades de otras regiones de Espaiia y FAX: 948 741776

Francia. Entre las blancas, destacan por su prestigio los Chardonnay sv;,a'm n@avv'gfrmig;m

navarros y los dulces elaborados con Moscatel de grano menudo.

Consejo Regulador
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PAIS VASCO

La historia del vino vasco ha

quedado histéricamente emparnada por el hecho de que,
correspondiendo a Alava una buena parte de la
responsabilidad de la grandeza del vino de la DOCa. Rioja,
este haya sido asociado siempre a la propia Rioja. Dicho
esto, cuando hablamos de vinos vascos solemos referirnos
a txakoli. Hay tres denominaciones de origen de txakoli en
la actualidad: La de Getaria, la de Vizcaya y la de Alava. En
todas ellas se esta produciendo un sorprendente despertar
gracias al cual sus vinos cobran un particular interés.



PAIS VASCO

Denominacion de Origen

ARABAKO TXAKOLINA-TXAKOLI DE ALAVA

UBICACION: La zona de acogida se limita a cinco municipios
situados en la zona més septentrional de la provincia de Alava:
Amurrio, Llodio, Artziniega, Okondo y Aiara. Las hectareas inscritas
actualmente son 100. ARABAKOTYAROLINA g
HISTORIA: La historia del txakoli en la provincia de Alava tiene Rrsr R s
profundas raices locales. De hecho su nombre, txakoli, se traduce
mas 0 menos como: “el vino del caserio”. Existe documentacion que
habla de vifedos plantados ya en el siglo IX en las localidades de
Amurrio, Llodio y Ayala, todas ellas dentro del Valle de Ayala. Aquellos
vinedos serian el origen de una tradicidn elaboradora que se mantuvo
durante muchos siglos, floreciendo especialmente en la Edad Media
gracias a las medidas proteccionistas autorizadas por los fueros
locales, que garantizaban la fidelidad del consumidor local. En 1877
se contabilizaban en la zona correspondiente a la denominacién de
origen actual 550 hectareas de vifiedo plantado fundamentalmente
con la variedad emblematica del txakoli, Hondarribi zuri. Todo aquello
desaparecio poco después por varios motivos: Cambiaron los gustos
del publico, que se aficiond a los claretes que procedian de la Rioja;
se abandonaron los campos, en una etapa de fuerte industrializacion,
y las plantaciones que quedaron fueron destruidas por las plagas. A
finales de los arios 80 del siglo pasado, un grupo de emprendedores
decide revitalizar la tradicion del txakoli local cuando ya apenas
quedaban cepas de las variedades autdctonas. Lo han conseguido.
Desde 2002 disponen de una denominacion de origen. DIRECCION: Dionisio Aldam, 7 1°D.
01470 Amurrio (Alava)
CLIMA'Y SUELOS: El clima es atlantico, con precipitaciones de 900 | teLErono: 656 789 372
mm. anuales. Los suelos son fundamentaimente arcillosos. FAX: 945393766
VARIEDADES: La variedad autoctona es Hondarribi zuri, aunque Sv;,a':vm:ﬁtlﬁek;gjzizﬁCom
también estan autorizadas Gross Manseng, Petit Manseng y Petit
Courbu.

NoNINACION LGN

Amurrio

Consejo Regulador
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PAIS VASCO BN ELTIEHN)]

Denominacion de Origen

BIZKAIKO TXAKOLINA-TXAKOLI DE VIZCAYA

UBICACION: Abarca 82 municipios de la provincia de Vizcaya. En
total, cerca de 400 hectareas de vifiedo que se concentran
fundamentalmente en Baquio, al norte, y Balmaseda, al oeste.
HISTORIA: La historia del vino vizcaino es casi heroica, porque solo
gracias al teson y el esfuerzo de mucha gente ha podido mantenerse.
El txakoli de estas tierras se remonta a tiempos medievales y todavia
en el siglo XIV existe abundante documentacion que nos habla de
como el vifedo se extendia por los valles y laderas de la region. En
esa etapa, el ncleo de la produccion sera Lekeitio, cuyas ordenanzas
eximian de impuestos al vino local para protegerlo de la competencia
del de los territorios productores vecinos. Esta localidad concentrara
de hecho tal cantidad de vifiedo que a mediados del siglo XIX se
contabilizan en sus tierras mas hectareas de vifa que en toda Vizcaya
y Guetaria juntas. Sin embargo, sera en ese mismo siglo cuando
comience la decadencia: EI cambio del gusto de los consumidores, la
industrializacién masiva de los alrededores de Bilbao, que supuso la
practica expulsion de los cultivos de sus tierras, y las plagas acabaron
practicamente con un vifedo que solo comenzo a recuperarse mas
de un siglo después gracias al trabajo de los técnicos de la Estacion
enoldgica y al impulso de los elaboradores locales.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es atlantico templado, con
precipitaciones de 1.100 mm anuales. Los suelos son, en general,
arcillosos y con alto contenido en materia organica.

VARIEDADES: La variedad preferente es Hondarribi zuri. Otras
autorizadas son: Petit Courbu, Folle Blanche y Gross Manseng.

HOTEL EL PRADO
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DIRECCION: B° Mendible, 42.
48940 Leioa (Vizcaya)
TELEFONO: 946 076 071

FAX: 946 076 072

e-mail:
info@bizkaiakotxakolina.com
WEB: www.bizkaikotxakolina.org
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PAIS VASCO
Denominacion de Origen

GETARIAKO TXAKOLINA-TXAKOLI DE GETARIA

UBICACION: El nicleo geogréfico dedicado a su elaboracion se
encuentra en los alrededores de Getaria, comprendiendo los
municipios de Zarautz y Aia, al oeste de San Sebastian.
HISTORIA: Fruto del esfuerzo de recuperacion llevado a cabo
conjuntamente por los cosecheros locales y la administracion vasca, %ifﬁifgoﬁﬁg:f
en 1989 el Txakoli de Getaria fue reconocido como Denominacion de
Origen. En 2007, la Denominacidn Getariako Txakolina se amplié a
todo el territorio histérico de Gipuzcoa. Los vifiedos con los que se
elaboran estos vino son cultivados en las laderas emparradas de
Getaria, Aia y Zarautz, principalmente. La zona ha recuperado asi una
tradicion elaboradora histérica que habia estado a punto de
desaparecer. Solo sobrevivio, de hecho, gracias a los esfuerzos de
aquellos que guardaban en la memoria las ancestrales técnicas de
elaboracion de este vino de baja graduacion, chispeante y
fuertemente identificado con la cultura gastrondmica vasca, que hoy
ofrece un perfil moderno y cada vez méas vinculado a la calidad.
Gracias a las fuertes inversiones realizadas en la replantacion de las
variedades histdricas, la creacion de modernas bodegas v la
incorporacion de endlogos muy cualificados a los departamentos
técnicos de esas bodegas, el txakoli de Getaria no solo ha retornado
de su pasado, sino que es una pujante realidad.
CLIMA'Y SUELOS: El clima es atlantico, moderado por la proteccion
de las colinas costeras, con una pluviometria abundante, de unos
1,600 mm anuales. Los vifiedos se encuentran en las laderas de los DIRECCION: Parque Aldamar, 4 bao.
20808 Guetaria (Guiptizcoa)
montes que reciben mayor insolacion, tradicionalmente plantados en TELEFONO: 943 140 383
emparrados, aunque los cultivos mas modernos estan en espaldera. | FAX: 943896 030
Los suelos, tierras pardas calizas, se caracterizan por su buen drenaje. i‘;}:}“@a;';taﬂakotxm,mCom
VARIEDADES: Se cultivan dos variedades: Hondarribi Zuri, que WEB: www.getariakotxakolina.com
supone el 95% del vifedo, y la Hondarribi Beltza, el 5% restante.

Guetaria

Consejo Regulador
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PRINCIPADO DE ASTURIAS

Pese a que solemos considerar a
Asturias como una region netamente consumidora de vinos,
existe en sus tierras una zona elaboradora que cuenta con
su propia indicacion geografica de calidad y, o que es mas,
con una historia propia que se remonta muchos siglos
atras. Los vinos asturianos no figuran hoy entre los mas
prestigiosos de Espana, eso es evidente, pero el intento de
recuperarlos merece un reconocimiento especial por el
esfuerzo titanico que requiere de sus impulsores.




PRINCIPADO DE ASTURIAS

Vino de la Tierra de

CANGAS

UBICACION: La zona de elaboracion se encuentra al sudoeste del
Principado y abarca los términos municipales de Allande, Cangas del
Narcea, Degana, Grandas de Salime, Ibias, lllano, Pesoz y varias
parroquias pertenecientes al municipio de Tieno.

HISTORIA: La historia vitivinicola de Asturias se remonta al siglo IX.
Desde aquel tiempo se tiene constancia de la existencia de vides
cultivadas en los terrenos de la actual Tierra de Cangas, que debe
esa tradicion al Monasterio de San Juan Bautista de Corias. Fueron
sus frailes quienes iniciaron la expansidn del cultivo en esta region.
También existe documentacion que acredita que en aquellos anos
Cangas de Narcea contaba con una produccion suficiente para
abastecer no solo Sus concejos, sino iNcluso para enviar vinos a otros
mercados. Las plagas del siglo XIX estuvieron a un paso de acabar
con el vifiedo asturiano, pero la ayuda de técnicos procedentes de
Francia permitio replantar las vifias y fomento la incorporacion de
variedades de uva foraneas que mejoraron el panorama viticola
anterior. Ello hizo posible que, en las primeras décadas del siglo XX, el
vino de Cangas se alzase con premios y reconocimientos fuera del
ambito territorial estricto en el que habia estado encerrado hasta
entonces. No obstante, poco después, la presion ejercida en la zona
por la industria de la minerfa y el despoblamiento de las parroquias y
concejos llevo a la region a olvidar sus vinos.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es atlantico, muy influido por las
montafias, con un marcado contraste estacional y con una
pluviometria de unos 800 mm anuales. Los suelos son siliceos y
pizarrosos.

VARIEDADES: Las variedades autorizadas en el vifiedo asturiano son
las blancas Albillo, Godello, Gew(irztraminer, Moscatel y Blanca extra;
mientras que en el apartado de tintos encontramos: Mencia,
Garnacha, Syrah'y Pinot noir.

HOTEL EL PRADO
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Consejo Regulador

DIRECCION: Asociacion Vino de la
Tierra de Cangas.

Oficina 9. Centro de Empresas.

Pol. Ind. de Obanca.

33800 Cangas de Narcea (Asturias)
TELEFONO: 985 811 177

FAX: 985 811 177

e-mail: info@vinotierracangas.com
WEB:
www.vinotierracangas.wordpress.com
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REGION DE MURCIA

Identificada a lo largo de su
historia como tierra de graneles, Murcia ha mantenido
oculto hasta finales del siglo XX el inmenso potencial de
grandeza que le otorgaba a sus regiones vinicolas una
variedad como la Monastrell, bandera de las elaboraciones
locales actualmente. Las tres denominaciones de origen
murcianas se encuentran en pleno proceso de
consolidacion, siendo Jumilla la mas avanzada y Bullas la
que tiene todavia mas cosas por definir.




REGION DE MURCIA
Denominacion de Origen

BULLAS

UBICACION: Se encuentra en el noroeste de la Region de Murcia, en
las estribaciones de la Sierra de Espunfia. Abarca terrenos ubicados en
nueve términos municipales de la zona, con altitudes que ascienden
desde los 400 hasta los 900 metros.

HISTORIA: La de Bullas es la méas joven de las zonas vinicolas
murcianas, pese a que su historia se remonta a los tiempos de los
romanos. De aquella etapa se encuentran restos arqueoldgicos en la
region entre los que destaca la escultura del Nino de las Uvas,
encontrada en el yacimiento latino de Los Cantos. Sea como fuere, la
tradicion del cultivo de la vid en esta zona de produccion no encontrd
el camino hacia la denominacion de origen hasta las postrimerfas del
siglo XX, concretamente en 1994, fecha que puede considerarse el
punto de inicio de su historia moderna. Bullas posee algunas
caracteristicas que la hacen singular. Entre ellas, su paisaje, que
adquiere gran belleza en las zonas altas de la denominacién, y la
personalidad que ese paisaje aporta a la variedad mas extendida en la
zona, la Monastrell, y a otras foraneas que se han sumado a ella en
los vifiedos de las bodegas mas modernas. Su principal handicap se
encuentra en el desconocimiento casi absoluto que tiene el mercado
respecto a sus vinos, algo que no ayuda a superar la escasa
continuidad mostrada hasta el momento por 1os mejores proyectos
instalados en la region.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es mediterraneo matizado por las
diferencias de altitud, que asciende de sur a norte y llega a sus

Consejo Regulador

DIRECCION: De la Balsa, 26.
30180 Bullas (Murcia)

maximas elevaciones en la zona noroccidental. Los suelos son TELEFONO: 968 652 601
sueltos, cascajosos, calizos. FAX: 968 652 601
e-mail:
. 0 - .
VARIEDADES: La Monastrell ocupa el 90% del vifiedo cultivado, consejoreguiador@vinosdebulas.es

aunque en los Ultimos arios se ha incorporado todo el catélogo de WEB: www.vinosdebullas.es
tintas nacional e internacional.
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REGION DE MURCIA BLETTIETRI

Denominacion de Origen

JUMILLA

UBICACION: Jumila cuenta con 42.000 hectéreas de vifiedo
repartidas entre el termino municipal de Jumilla, al norte de Murcia, y
seis municipios del oeste de la provincia de Albacete, en altitudes que
van de los 400 a los 800 metros.

HISTORIA: Los hallazgos arqueoldgicos datan las primeras
elaboraciones de vino en tierras de Jumilla ya en tiempos de iberos y
romanos. Aquellas plantaciones iniciales tendrian continuidad bajo la
dominacion arabe, la Edad media y los inicios de la Edad Moderna,
cuando los diezmos se pagaban en vino en estas tierras. Cuando la
filoxera destruye las vides francesas, a finales del siglo XIX, Jumilla
vive un momento de expansion que se mantendra hasta que llegue a
sus vifiedos esa misma plaga. Es entonces cuando se funda la
Estacion Enologica, para tratar de paliar el desastre, y se procede a
realizar grandes replantaciones. Con el siglo XX llega la decadencia.
Jumilla se transforma en tierra de graneles con alto color y grado que
vigjan en buques cisterna a zonas viticolas de todo el mundo, lo que
no le reporta a la zona mas que mala fama. Su denominacion de
origen data de 1966, pero es a partir de los primeros noventa cuando
sus vinos adauieren la relevancia y prestigio con que cuentan hoy sus
mejores marcas, gracias a la modernizacion de sus elaboraciones y al
cuidado que las bodegas mas avanzadas le prestan al cultivo de la
variedad emblemética de la zona, la Monastrell.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental extremo, mas fresco en las
zonas de altiplanicie. El suelo es calizo, pedregoso y muy pobre.
VARIEDADES: La gran variedad local es la Monastrell, que ocupa un
90% del vifedo. El resto, corresponde a otras tintas como Garnacha
tintorera, Tempranillo, Cabernet Sauvignon o Syrah, ademas de
algunas blancas irrelevantes.

HOTEL EL PRADO
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Consejo Regulador

DIRECCION: San Roque, 15.
30520 Jumilla (Murcia)
TELEFONO: 968 781 761

FAX: 968 781 900

e-mail: info@vinosdejumilla.org
WEB: www.vinosdejumilla.org
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REGION DE MURCIA BLETTIETRI

Denominacion de Origen

YECLA

UBICACION: Yecla ocupa el término municipal del mismo nombre, en
el noreste de la Comunidad Auténoma de Murcia. Se distinguen dos
zonas elaboradoras: Campo Arriba y Campo Abajo.

HISTORIA: La de Yecla es la unica denominacion de origen espanola
cuyo ambito se restringe a un solo municipio, el mismo que le da
nombre. Su historia comienza en tiempos de los fenicios, que
comerciaban ya con sus vinos, aungue empieza a adquirir relieve con
Roma. Recientemente se ha descubierto en el paraje de Fuente del
Pinar una bodega que data del siglo I'y que segun todos los indicios
estuvo produciendo vino hasta la Edad Media. En tiempos de Felipe I,
se reconoce en varios documentos la condicion vitivinicola de Yecla,
pero sera en el siglo XIX, con la llegada de los franceses, cuando se
expanda el vifedo hasta limites similares a los actuales. La etapa
granelista de principios del siglo XX lastrara la fama de sus
elaboraciones, aunque obtendra la denominacién de origen en 1975.
Desde entonces, la incorporacién de bodegas a la némina de la zona
ha sido una constante que en los Ultimas décadas ha tomado la
senda decidida de los embotellados de calidad; con la variedad
Monastrell como referente indiscutible de sus vinos y una mentalidad
abierta a la incorporacion de otras cepas que permiten combinar el
caracter de la tierra con un perfil decididamente moderno en sus
elaboraciones.

CLIMA'Y SUELOS: El clima es continental extremado, mas fresco en
verano en la zona de Campo Arriba, con grandes variaciones térmicas
estacionales y unas precipitaciones que no superan los 300 mm
anuales.

VARIEDADES: La variedad reina es la Monastrell, que ocupa el 90%
del terreno y la préctica totalidad de la zona de Campo Arriba. Se
cultivan también algunas blancas y otras tintas como Garnacha,
Garnacha tintorera y diversas internacionales de reciente
implantacion.

HOTEL EL PRADO
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DIRECCION: Poeta Francisco
Antonio Jiménez, s/n;

Poligono Industrial Urbayecla Il.
30510 Yecla (Murcia)
TELEFONO: 968 435 412
FAX: 968 792 352

e-mail: info@yeclavino.com
WEB: www.yeclavino.com/
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PLANTA 72
h@»

Este vino de marcado caracter
popular y festivo, esta actualmente racionalizando su
consumo a lo largo de todo el ano y afortunadamente no
solo como vino de postre. De origen catalan, aunque
nacido a semejanza del champagne, el caracter de sus
varietales y las peculiaridades de sus suelos y climas,
dotan al cava de una identidad propia.



CAVA B ELETH

Denominacion de Origen

CAVA

UBICACION: La zona de acogida se extiende por 160 municipios de

seis comunidades autdnomas espanolas. Es una denominacion de

origen peculiar, puesto que presta mas atencién al método de

elaboracion -que ha de ser el tradicional, con la segunda fermentacion

del vino en botella- que a la localizacion geografica de las bodegas. 8550

HISTORIA: La historia del Cava se vincula necesariamente a la gran :° C AV A
popularidad que adquirié el Champagne en Francia en el siglo XVIII. %

‘apot®

Aquellos vinos espumosos naturales, que se asociaron al lujo y la
sofisticacion practicamente desde su nacimiento, traspasarian los
Pirineos de la mano de Josep Raventds Fatjé, fundador de Codorniu.
Raventds consiguié elaborar en 1872 sus primeras 3.000 botellas de
vino espumoso Y el éxito que obtuvo fue inmediato. Poco después le
siguieron otros elaboradores del Penedés, configurando asf el nicleo
geografico de la produccion de este tipo de vinos en nuestro pais.
Nadie habria podido imaginar entonces que en el siglo XX el Cava
superaria en numero de botellas vendidas en el mundo al mismisimo
Champagne. Constituido el Consejo Regulador de la denominacion de
origen en 1993, el Cava ha mantenido una evolucion constante en
busca de su identidad que da lugar en la actualidad a dos grupos de
espumosos, los de gran consumo v los que buscan la calidad a través
de la seleccion vy la singularidad.
CLIMA'Y SUELOS: Los climas y suelos donde se cultivan las uvas
son tan variados como las zonas en las que se ubican: Catalufa,
Extremadura, Rioja, Navarra, Aragon, Valencia y Extremadura. DIREGGION: Av. Tanagone, 24. 08720
Vilafranca del Penedés (Barcelona)

VARIEDADES: Los origenes del cavay sus elaboraciones mas TELEFONO: 938 903 104
clasicas se remiten a la llamada “Triada del Cava”, formada por FAX: 938 901 567

, ., e-mail: consejo@crcava.es
Macabeo, Xarel.lo y Parellada. No obstante, se autorizan también WEB: wvw crcava.es
Malvasia riojana y Chardonnay entre las blancas y Garnacha tinta,
Trepat, Monastrell y Pinot noir entre las tintas.

Consejo Regulador
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Hotel ibis Styles Madrid Prado

S

STYLesS

HOTELS

* k Kk

Un hotel en constante renovacion,
perfectamente equipado para cualquier
necesidad en el corazon de Madrid.

48 habitaciones con Desayuno Buffety
Wifi incluidos

Centros de interés proximos al Hotel:

El Hotel se ubica en el centro de Madrid
Cerca de la Estacion de Atocha Renfe-AVE

A pocos pasos de los Museos del Prado,
Thyssen-Bornemisza, Reina Sofia,
Caixaforum

La Puerta del Sol, Plaza Mayor y Gran Via

HCT

Hoteles Culturales Teméticos
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Disefio y maquetacion: Idea & Vino
Textos: Miguel Angel Rincon
Fotografia: Natalia Apezetxea

&

Zf%//,_



ibis

STYULeS

HOTELS

Hotel ibis Styles Madrid Prado

Calle del prado n® 11
28014 - Madrid - Espaiia
Tél.: +34 91369 02 34
Fax: +34 91429 28 29
e-mail: hotelprado@pradohotel.com

www.pradohotel.com

HCT

Hoteles Culturales Tematicos
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